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Qualitat

100% bio, EU Bio-Logo, Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
JP-BIO-154 |

Zollrechtliche Herkunft
Japan (JP)

Wechselnde Ursprungslander
ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Zutaten
WEIZENmehl*, Meersalz

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Udon-Nudeln werden aus 100% Vollkornweizenmehl hergestellt. Der Herstellungsprozess von Udon-Nudeln entspricht dem von Soba. Der
Unterschied zwischen Soba und Udon ist lediglich die Getreideart. Aufserdem haben Udon-Nudeln eine etwas flachere Form. Es sind
besondere japanische Spaghetti, die gut in die europaische Kiiche passen. Lecker als leichtes Mittagessen (zum Beispiel in Miso-Suppe), in
Kombination mit Meeresalgen und geschmortem (grunen) Gemuse und mit Shiitake oder Nussen.

Kurzbeschreibung

Udon bestehen zu 100% aus Vollkornweizenmehl. Es handelt sich um herrliche japanische Spaghetti. Lecker als leichtes Mittagessen, mit
Miso, Shiitake, Meeresalgen und (grinem) Gemuse.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Einen Topf mit viel Wasser zum Kochen bringen. Fuge die Udon hinzu und koche
sie 10-11 Minuten lang. In einem Sieb abtropfen lassen und mit kaltem Wasser
ubersptlen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Kuthl und dunkel lagern.
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Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Huhn, Rind, Schwein,
Kakao, Karotte, Koriander, Mais, Glutamat

enthalten: Gluten, Weizen
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t
Qualitat
Bi0-ErZeUGNIS. ... ... ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS................ooooviiiiiin Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle.........................ccccccoooiiiiiic, JP-BIO-154
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis...................ccon, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts................... Japanische Weizennudeln
Inverkehrbringer...................o TerraSana Natuurvoeding BV; Waaier 10, NL- 2451AB Leimuiden Z-H,
Niederlande
Name Inverkehrbringer................................ TerraSana Natuurvoeding BV
StraBe Inverkehrbringer Waaier 10
PLZ Inverkehrbringer NL- 2451AB Leimuiden
Ort Inverkehrbringer........ 7-H
Land Inverkehrbringer................c Niederlande

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1460 kJ / 344 kcal
Bt 219

davon gesattigte Fettsauren...................oci, 0449
Kohlenhydrate

davon Zucker
Ballaststoffe.......

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Umschlag
Verpackungsmaterial ... Kunststoff

Preise und Konditionen

Seite 3 von 3

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 02.05.2023, 12:47:15


https://www.ecoinform.de

