Bastiaansen Grande Rouge, 2,5kg (=

Grande Rouge

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
I I
8711842307661 81711842"30765L

Marke

Bastiaansen Bio

e’

Qualitat

EKO, Bio-Siegel, EU Bio-Logo, Hollandische BiO

Landwirtschaft (Gt

Allgemeines St
* *

Die naturliche Reifung in der Naturrinde macht S

seinen Geschmack so besonders

Besonderheiten
Handgefertigt

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekihlt bei 2-10 °C lagern

Zollrechtliche Herkunft
Niederlande (NL)

Wechselnde Ursprungsléander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Niederlande

Verarbeitungsland
Niederlande

Verpackungsland

Niederlande

Zutaten
KUHMILCH* pasteurisiert, Natriumchlorid (Kochsalz), Mikrobielles (vegetarisches) Lab, Milchsaurebakterien als Starterkultur, Rotkultur

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise
enthalten: Milch

Weitere Eigenschaften

alkoholfreiv’
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Bastiaansen Grande Rouge, 2,5kg (=

Grande Rouge

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
TR 1T
81711842"307661 8'711842"307654

Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status..................ccooiiiii, Lebensmittel

ReGION.........oii s Niederlande

MIIChart. ..o, Kuh

Rohmilch. ..o, nein

Warmebehandlung.............. pasteurisiert

Warmebehandlung Kése................., pasteurisiert

Warmebehandlung Endprodukt Kise.... nein

Homogenisiert.......................cccocoooiiii nein

K&S@EIrUPPE........ oo Schnittkéase

Fetti Tr.......... B PP PP PP PP PP mindestens 50 %

mindestens........ SRS O PRSPPSO ja

Produzent......... e Biokaas BV.

Fettgehaltsstufe...... ..... Rahmstufe

Artder Reifung.......... rindengereift

Reifezeit Text ...l 7-8 Monate

Labart. ... mikrobielles Lab

Salz 11%

SalZart ... Siedesalz

Rinde verzehrbar..................cco o nein

RINAE.......ooo e e Coating

Kaseform. ... 1/4 Laib

Haltbarmachung................... vakuumiert

Reifezeit Einheit ... 7-8 Monat(e)

Grund fiir Version................ e, Sonstige: Langere Reifezeit

Qualitat

Bi0-EXZ@UGNIS. ..ot ja

Staatliche Siegel..................ccccooooiiioiie Bio-Siegel, EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOZOS................coooooviiviiii Hollindische Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle............................... NL-BIO-01

Welcher Standard wird erfullt.........................ocoooiiiii EKO

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................co, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtliche Bezeichnung des Produkts Biologischer Schnittkése

Inverkehrbringer...............ccoioi Vandersterre Holland BV, Duitslandweg 9-11, NL-2411 NT Bodegraven;
verkoop.int@vandersterre.nl

E-Mail Inverkehrbringer.................., verkoop.int@vandersterre.nl
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Grande Rouge

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
T TR |1 -
8711842307661 8'7118L2"30765L
Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g
EnergiekJ /kecal ... 1643 kJ / 393 keal
Fett. 3389
davon gesattigte Fettsduren................................. 2369
Kohlenhydrate ... 059
davon ZUCKET ..., og
davon LactoSe.................cccooooiiiiiee e <01g
EIWeiB. . 21,8 g
SalZ. 11g
Portionsangaben
Exakte Anzahl Portionen pro Packung. ... 2
Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)
Flllgewicht. ..., 2,5kg
Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart....................ccccoocooiiioee e, Stiick
Verpackungsmaterial ... Kunststoff
Sensorik, Beschaffenheit
Geschmack. ... kr'aftjg aromatisch
KONSIStONZ. ..ol Cremjg’ aber schnittféhig
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