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Zollrechtliche Herkunft
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Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Verarbeitungsland
Spanien

Verpackungsland

Spanien

Zutaten
Weifser THUNFISCH**** (Thunnus alalunga) (75%), Olivendl extra nativ* (24%), Meersalz

enthélt folgende allergene Zutaten: Fisch

KFFK

‘aus Wildfang, *aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Fur die , Pan do Mar “-Produkte geht der Begriff des , nachhaltigen Fischfangs” weit tiber die

herkéommliche Bedeutung hinaus. Wir verstehen darunter nicht nur die Fangart, Fangkontrolle und durchgangige Dokumentation,
sondern wir sehen auch eine soziale Komponente, die in anderen Nachhaltigkeitssystemen nie angesprochen wird: die Férderung der
traditionellen Kleinfischerei (Kiistenfischerei).

Besonderheiten

Lenden vom weifden Thunfisch aus nachhaltiger und kontrollierter Fischerei. Auf traditionelle Art im dstlichen Mittelatlantik mit der
Angel gefangen und in nativem Olivendl aus kontrolliert-biologischem Anbau eingelegt. Heller Thunfisch enthalt viel Omega-3
Fettsauren.
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Herstellung

Dieser wird vor den Azoren und vor den Kanaren von Kleinfischern traditionell mit der Angel gefangen. Der Fang ist zudem vom ICCAT
zertifiziert (International Comitee for the Conservation of the Atlantic Tuna). Neben der Schonung der Bestédnde und der Vermeidung von
Beifdngen tragt diese Fangmethode zudem wesentlich zu der Qualitat des Produkts bei, denn der Fisch wird stressfrei gefangen und
Quetschungen, wie beim Netzfang, werden ausgeschlossen. Selbstverstandlich ist dieser Fang , dolphin safe “-zertifiziert durch den Earth
Island Institute.

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Trocken lagern.

Allergiehinweise
enthalten: Fisch
nicht enthalten: Gluten

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status...............c.ooooiiiii Lebensmittel
Fisch-Fang- /Produktionsmethode gefangen in
Zertifizierter Wildfisch................... keine Zertifizierung
Fisch-Produktionsmethode.......................cocoi, Wildbestand
Fanggebiet. ..., FAO 27 - Nordostatlantik
Fisch-Fanggebiet ... FAO 27 - Nordostatlantik
Sub-Fanggebiet..................... Azoren (Subgebiet X) - 27.10
Fisch Fanggebiet Division................. keine Angabe méglich
Fisch Handelsbezeichnung Gelbflossen-Thun (Thunnus albacares)

Fangmethode ... Handleinen/Angeln
Fanggeratekategorie Haken und Langleinen
Fisch Nachhaltigkeit Fischbestiande online

Haltbarmachung ..., vollkonserviert

Garmethode. ..., kalt verzehren

Fisch zusammengefiigt ... nein

Grund fir Version................., Analyse

Qualitat

Bio-Erzeugnis. ... nein

Oko-Kontrollstelle. ... ES-ECO-022-GA

Weitere Qualitatskriterien und Labels......................... Dolfin Safe, Wildfang

Gesetzliche Angaben

Rechtlicher Hinweis Ergdnzung ... Recht: Das Produkt entspricht den Anforderungen und Standards der

entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen.

Rechtliche Bezeichnung des Produkts Weifder Thunfisch in Bio-Olivendl

Inverkehrbringer. ... Conservas Antonio Pérez Lafuente, S.A.; Ria Xunqueira, 3, 36.620.
Vilanova de Arousa, Spanien

Name Inverkehrbringer. ... Conservas Antonio Pérez Lafuente, S.A.

StraBe Inverkehrbringer.................... Rua Xunqueira, 3

PLZ Inverkehrbringer..............., 36.620.

Ort Inverkehrbringer.................c Vilanova de Arousa

Land Inverkehrbringer........................ Spanien

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 786 kJ / 188 kcal
et 90g
davon gesattigte Fettsduren.......................cc.cccocooiiin, 179

davon einfach ungesittigte Fettsduren...................... 549

davon mehrfach ungesattigte Fettsduren.................... 1449
Kohlenhydrate.......... . 209

davon Zucker............ SRR 10g
BallastsStoffe. ... 109

B WeIB. . o oo 26g

ALz 0,209
Ermittlung der Nahrwertedurch............................ Berechnung
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Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Dose
Verpackungsmaterial ... Pappe, Weifzblech
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