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Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Verarbeitungsland
Spanien

Verpackungsland

Spanien

Zutaten
TINTENFISCH**** (Dosidicus gigas) (75%), Olivendl extra nativ* (22%), Paprika*, Zwiebel*, Knoblauch* Meersalz

enthélt folgende allergene Zutaten: Weichtier

KFFK

‘aus Wildfang, *aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Fir die , Pan do Mar "-Produkte geht der Begriff des ,nachhaltigen Fischfangs” weit tiber die herkdmmliche Bedeutung hinaus. Wir
verstehen darunter nicht nur die Fangart, Fangkontrolle und durchgéangige Dokumentation, sondern wir sehen auch eine soziale
Komponente, die in anderen Nachhaltigkeitssystemen nie angesprochen wird: die Férderung der traditionellen Kleinfischerei
(Kustenfischeret).

Besonderheiten
Tintenfischtentakel in Stiicken. Auf traditionelle Art vor der peruanischen Pazifikkiiste gefangen. Gegart und in typisch galizischer Sofse
aus spanischem extra nativem Olivendl mit Paprika und Gewurzen aus kontrolliert-biologischem Anbau eingelegt.
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Herstellung

Die Tintenfische werden von einer Kleinfischerkooperative in Peru gefangen. Die Cefalopoden werden einzeln gefangen. Der Fang pro
Boot betragt nie mehr als 1200 -1500 Kg. Bei der gefangenen Art handelt es sich um Dosidicus gigas. Diese zeichnet sich durch ein sehr
schnelles Gréfédenwachstum und sehr grofde Vermehrungsrate aus. Daher ist, bei dieser Art von kontrolliertem Fang, nicht zu beftirchten,
dass es zu Bestandsproblemen kommt. Der Fang wird, wie bei Kastenfischern generell, von der im Heimathafen anséssigen
Fischereibehorde kontrolliert und registriert. Hierbei wird auch darauf geachtet, dass beim Fang dieser Art es nicht zu Beifangen kommt.

24% der landiwrtschaftlichen Zutaten stammen aus biologischem Anbau.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern.

Allergiehinweise
nicht enthalten: Gluten
enthalten: Weichtier

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’

Seite 2 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 01.05.2022, 12:20:28


https://www.ecoinform.de

Pan do Mar

"Brot des Meeres"

“Sauce, 1209

Tintenfischstiicke in galizischer Bio-

=

aus nachhaltiger Kiistenfischerel, vorgegart und in typisch galizischer

Sauce mit Paprika und Zwiebeln eingelegt

ecoinform

GTIN-Verpackung eco-ID
285071 H” "H mH 88412439285077 117055
1243972850
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel

Fisch-Fang- /Produktionsmethode
Zertifizierter Wildfisch
Fisch-Produktionsmethode. ...
Fanggebiet. ...
Fisch-Fanggebiet..................coiiiiiiiiii .
Sub-Fanggebiet.........................
Fisch Fanggebiet Division.....................ccooooioi,
Fisch Handelsbezeichnung................................
Fisch Handelsbezeichnung.....
Fangmethode...............
Fanggeratekategorie.............
Fisch Nachhaltigkeit....................................

Haltbarmachung ...,
Garmethode. ...,
Fisch zusammengefiigt ...

Qualitat

Bi0-EXZ@UENIS. ..ot
Oko-Kontrollstelle. ...
Weitere Qualitatskriterien und Labels......................

Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis....................
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung...................c.cccooi .

Rechtliche Bezeichnung des Produkts.............................
Inverkehrbringer...............ccooiiiii

Name Inverkehrbringer. ...,
StraBe Inverkehrbringer......................
PLZ Inverkehrbringer. ...
Ort Inverkehrbringer.................,
Land Inverkehrbringer.....................cocoi

gefangen in

keine Zertifizierung
Wildbestand

FAQ 87 - Stidostpazifik
FAO 87 - Sudostpazifik
Nordlicher Pazifik - 87.1
keine Angabe moglich
Kalmar (Dosidicus gigas)
Kalmar (Dosidicus gigas)
Handleinen/Angeln
Haken und Langleinen
Nachhaltiger Fang kontrolliert durch das peruanische Ministerium fir
Meeresfischeri.
vollkonserviert

kalt verzehren

nein

nein
ES-ECO-022-GA
Wildfang

Mit Konservierungsstoff oder konserviert

Recht: Das Produkt entspricht den Anforderungen und Standards der
entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen.
Tintenfischstiicke in galicischer Bio-Sauce

Conservas Antonio Pérez Lafuente, S.A.; Ria Xunqueira, 3, 36.620.
Vilanova de Arousa, Spanien

Conservas Antonio Pérez Lafuente, S.A.

Vilanova de Arousa
Spanien

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kcal ...
Fett.
davon gesattigte Fettsduren.................................
davon einfach ungesattigte Fettsduren............

davon mehrfach ungesattigte Fettsduren.. .
Kohlenhydrate ..., .
davon Zucker................
Ballaststoffe. ...
EIWeiB . .
SAlZ ..
Ermittlung der Nahrwertedurch...........................

684 kJ /161 keal

138 g
Berechnung
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Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart

Verpackungsmaterial ..., Weifdblech, Pappe

Mafse und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)
Abtropfgewicht ... 0,09 kg
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