SIS MANT natives Olivenol extra, Selection, @
EST. MAN. 1979 blO, 500m1

Von Herzen sozial. Aus Uberzeugung 6kologisch.
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
TN I
5'202423"121187 5'202423"128186
Marke R
MANI® s
oy u quﬂlr‘%
Qualitat A 4,2
EU Bio-Logo, Griechische Landwirtschaft, vegan - Europ. Vegetarian Union 2 2
oo 90,0
VEGAN

Oko-Kontrollstelle
GR-BIO-03 | BIOHELLAS

Zollrechtliche Herkunft
Griechenland (GR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Griechenland

Verarbeitungsland
Griechenland

Verpackungsland

Griechenland

Zutaten

natives Olivendl extra*

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Das native Olivendl extra, Selection schmeckt frisch und mild fruchtig.

Dieses sortenreine Olivendl nativ extra zeichnet sich durch ein angenehmes Aroma von Krdutern und Wildbliten und eine leicht pikante
Wiirze aus.

MANT ist der Pionier fur Bio-Olivendl aus Griechenland. 1991 erhielt das Familienunternehmen fir sein Olivendl die allererste Bio-
Zertifizierung Griechenlands.

Die wichtigste Grundlage fur qualitativ hochwertiges Olivendl ist das Anbaugebiet und die Olivensorte. Fiir beides bietet der Stiden
Griechenlands ideale Voraussetzungen, damit mit viel handwerklichem Geschick das ,griine Gold" entstehen kann.

Das mediterrane Klima, die kleinbauerlich bewirtschafteten Olivenhaine und die steinigen und nahrstoffreichen Béden machen die MANI
Olivendle zu einem einzigartigen Genuss. Die Oliven fur die MANI Olivenéle werden schonend, meist von Hand geerntet und werden
ausschliefglich kalt gewonnen.

Langjéahrige, wertschatzende Partnerschaften mit den Olivenbauerinnen und - bauern sowie gemeinsame Ziele und der hohe
Qualitatsanspruch haben dazu beigetragen, dass die MANI Olivenole tiber die Jahre mehr als 100fach ausgezeichnet wurden.
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SIS MANT natives Olivenol extra, Selection, @
EST. MAN. 1979 blO, 500m1

Von Herzen sozial. Aus Uberzeugung 6kologisch.
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Besonderheiten
Sortenrein aus Koroneiki Oliven, ausschliefslich kalt mit mechanischen Verfahren gewonnen.

Kurzbeschreibung

Das frische, mild fruchtige, sortenreine, Bio-Olivendl nativ extra zeichnet sich durch ein angenehmes Aroma von Krautern und Wildbliten
und eine leicht pikante Wiirze aus. Was dieses MANI Olivendl so kostbar macht, ist die in der Mani am mittleren Finger des Peloponnes
heimische Koroneiki Olive — schonend geerntet und ausschliefdlich mechanisch kalt extrahiert.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Kalte und warme Kuche.

Herstellung

Erste Guteklasse. Direkt aus Oliven, ausschliefdlich mit mechanischen Verfahren gewonnen.

Verarbeitung: Naturliche Klarung durch Sedimentation und anschliefdende Filtration durch Filterkarton.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Warme schiitzen

Sonstige Hinweise

Verarbeitung: Naturliche Klarung und Filterung durch Filterkarton.

Spezifikationen zum fertigen Produkt:

Aussehen: Olivendl, gold griine Farbe

Geschmack: Mild fruchtig, mit sanfter Wirze, typisch fur die autochthone Sorte Koroneiki.

Rohstoff-Spezifikationen: Gemaf den EU-Regularien 2568/91 und in Ubereinstimmung mit der
EU-Verordnung 834/2007 tber biologisches Olivendl.

Die folgenden strengeren Normen gelten in Bezug auf das Datum der Abfiillung:
% Sauregehalt: <0,4

K232:<2,00

K268:<0,2

K270:<0,25

Peroxide <15

Weitere Eigenschaften

glutenfreiv’ @ laktosefreiv’ Rohkostqualitatv’
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SIS MANI natives Olivenol extra, Selection, @
“MANI"* bio, 500ml
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel

Verarbeitungsweise.. ... kaltgepresst

Rohkost Gradangabe........................ccoccooiiii 27

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................c.ccccocooiiiiie e, ja

Staatliche Siegel..................ccocooooiiioi EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOGOS.....................ccococooiiiiiiioic, Griechische Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle.....................ccccocoiioi, ... GR-BIO-03

Weitere Qualitatskriterien und Labels vegan - Europ. Vegetarian Union

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.....................c..ccoo . Keine deklarationspﬂichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... natives Olivenél extra, Selection, bio, 500 ml

Inverkehrbringer................., Blauel Greek Organic Products; Pyrgos, West-Mani, GR-24024 Messinia,
Griechenland

Name Inverkehrbringer................iii, Blauel Greek Organic Products

StraBe Inverkehrbringer Pyrgos, West-Mani

PLZ Inverkehrbringer.......... GR-24024

Ort Inverkehrbringer..................................... Messinia

Land Inverkehrbringer.....................ccocoi, Griechenland

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 ml

EnergiekJ /kecal ... 3404 kJ / 828 kcal

Fett...... 9L6g

davon gesattigte Fettsduren ... 1449

davon einfach ungesittigte Fettsduren 707 g

davon mehrfach ungesittigte Fettsduren.................. 659

Kohlenhydrate ... 00g

davon Zucker.................. 00g

EIWeiB. . 00g

Ermittlung der Nahrwertedurch.......................... Analyse

ALz 00g

Vitamine & Mineralien

Vitamin E. oo 24 mg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Flasche

Verpackungsmaterial ... Glas

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack ... Mild fruchtig, mit sanfter Wurze, typisch fur die autochthone Sorte

Koroneiki
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