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Marke
Schaukaserei Wiggensbach

Qualitat
Bioland, Bio-Siegel, EU Bio-Logo, Deutsche
Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-006 | ABCERT

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungsldander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Allgau

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
Bioland HeuMILCH*, Milchsaurekultur, mikrobielles Lab, Steinsalz, affiniert mit Rotwein**, Rote Beete Saft (getrocknet)**, Saurungsmittel:
Zitronensaure

enthélt folgende allergene Zutaten: Milch
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
handwerklich gekast aus eigener Bio-Heumilch

Besonderheiten

kleine Allgauer Bauernhofe liefern frische BioHeumilch,

hohe Transparenz vom Landwirt bis hin zum Konsument.

Diese sehr cremige, rotgeschmierte Wiggensbacher Spezialitat in Rahmstufenqualitat mit 55 % Fett i. Tr. wird nach dem Reifevorgang in
ein Bad aus Rotwein aus kontrolliert biologischem Anbau eingelegt. Hier entwickelt der Schnittkase seinen aufsergewohnlichen,
aromatisch-wirzigen Geschmack und entfaltet sein feines Bouquet.

Kurzbeschreibung
Weinkéase
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Herstellung

handwerklich gekast aus eigener Bio-Heumilch

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekiihlt bei 6-8 °C lagern

Lager- und Aufbewahrungshinweis
kahl lagern

Allergiehinweise

nicht enthalten: Gluten, Schalenfrichte, Dinkel, Laktose, Fruktose, Pfeffer, Glutamat, Hefe
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif2, Milcheiweifd

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

Allgau

... Kuh

nicht gestfst

nein

60 Tage
Warmebehandlung.............. pasteurisiert
Warmebehandlung Kése................., pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kiase nein
Homogenisiert..................cccoocooiii ... nein
Kéasegruppe.............................. Schnittkése
Fettgehalt im Milchanteil ... 4%
MINAESLENS. ... mindestens
Fetti T mindestens 55 %
MUINAESEEINIS. ... ja
Produzent................c.oocoiiiiiiiiiii Bio Schaukéserei Wiggensbach eG
Fettgehaltsstufe.............. Rahmstufe
Artder Reifung........... rindengereift
Reifezeit Text 6-8 Wochen

.................. mikrobielles Lab
-~ 15%
Steinsalz
Rinde verzehrbar.................cccooiii nein
Rinde ................................................................................................. Coating
Kaseform..............oooii Ganzer Laib
Reifezeit Zahl................... 6-8 Woche(n)
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................ccococooviiiiioie e, ja
Staatliche Siegel......................... Bio-Siegel, EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS...................ccocooooveiiiiiiic, Deutsche Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle.........................cciioiiiiiiei ) DE-OKO-006
Welcher Standard wird erfillt........................... Bioland
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.......................ccc.oo. Keine deklarationspﬂichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts......................... Schnittkése
Inverkehrbringer...............i Bio-Schaukéaserei Wiggensbach eG, Kempter Strafe 9, D-87487
Wiggensbach
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EnergiekJ /kecal ... 1650 kJ / 394 kcal
Bett

davon gesattigte Fettsduren ...

Kohlenhydrate ...

davon ZUucker. ...

davon mehrwertige Alkohole....................cco og

davon LactoSe..........c..ooooioioooe e ©01g

BIWeIB. . oo 22,59

Sl 159

Vitamine & Mineralien
Vitamin Do 000 pg
Vitamin E. . 00 mg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ... Laib
Verpackungsmaterial ... Papier

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

GeSChmMaCK. ... Diese sehr Cremigel rotgeschmierte Speziahtét wird nach dem
Reifevorgang in ein Bad aus Rotwein aus kontrolliert biologischem
Anbau eingelegt. Hier entwickelt der Schnittkése seinen
aufsergewohnlichen, aromatisch-wiirzigen Geschmack.
KONSIStENZ. ..., schnittfest bis weich
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