Gelierzucker ohne Kochen, 120g =

Natiirlich, fruchtig, rohkéstlich-mit unserem Gelierzucker ohne Kochen

gelingen frische Fruchtaufstriche ganz ohne Hitzeeinwirkung in

-
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Zollrechtliche Herkunft G Eu E RZ U C K ER
Deutschland (DE) OrH NE KO C H EN

Wechselnde Ursprungslander Gelieren in
nein Rohkostqualitat

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Deutschland

C& Vegan

glutenfrej ¥

Zutaten

Ritbenzucker*, Baobabpulver*, Guarkernmehl*, Pektin.

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des
Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines
Nattrlich, fruchtig, rohkostlich - mit unserem Gelierzucker ohne Kochen gelingen frische Fruchtaufstriche ganz ohne Hitzeeinwirkung in
Rohkostqualitat.

Unsere #107 ,Gelierzucker ohne Kochen" ist gezielt darauf abgestimmt, schnell und einfach einen Fruchtaufstrich oder eine
Marmelade zuzubereiten, z.B. wenn etwas Obst tibrig geblieben ist. Im Handumdrehen erhalten Fruchtptirees oder klein geschnittene
Friichte je nach Dosierung eine sdmige bis streichfahige Konsistenz.

Die so gelierten Fruchte eigenen sich auch ideal fiir Tortenboden,

als Fillung in Geback oder zu Pfannkuchen und Waffeln.

Nach der Herstellung bitte im Kithlschrank aufbewahren und

innerhalb von 1 -2 Tagen verbrauchen.

Tipp: Wenn es absehbar ist, dass der Fruchtaufstrich nicht

innerhalb der nachsten 2 Tage aufgebraucht wird, dann kann er

auch portioniert fur die spatere Verwendung eingefroren werden.

Bitte noch hinzuftigen:
125 g Fruchte, 1TL Zitronensaft

1. Friichte klein schneiden und zusammen mit dem Beutelinhalt (60 g) und dem Zitronensaft in ein hohes Gefafs geben.

2. Mit einem Purierstab mindestens eine Minute plirieren.
3. Den Aufstrich in saubere Gléaser umfiillen und mindestens Stunden kaltstellen.
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Kurzbeschreibung

Natirlich, fruchtig, rohkdstlich - mit unserem Gelierzucker ohne Kochen gelingen frische Fruchtaufstriche ganz ohne Hitzeeinwirkung in
Rohkostqualitat.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Bitte noch hinzufiigen:
125 g Frichte, 1TL Zitronensaft

1. Fruchte klein schneiden und zusammen mit dem Beutelinhalt (60 g) und dem Zitronensaft in ein hohes Gefafs geben.
2. Mit einem Purierstab mindestens eine Minute plrieren.
3. Den Aufstrich in saubere Glaser umfullen und mindestens Stunden kaltstellen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Wéarme schiitzen

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Weizen, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss, Pecanuss,
Pistazie, Walnuss, Laktose

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

vegetarischv' ll glutenfreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status................c.ocoo oo Lebensmittel

SﬁBung ............................................................................................. Riubenzucker

Qualitat

Bio-ErzeUugnis...................ccocooioiiiieee ja

Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOGOS.................c.cccocoooooiiiiiiii, EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle...................o DE-OKO-001

Gesetzliche Angaben

Rechtliche Bezeichnung des Produkts..................c.cccoci. Gelierzucker ohne Kochen

Inverkehrbringer ........................................................................... Sonnentracht GmbH, Auf dem Dreieck 1, D-28197 Bremen

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ /kcal. ... 1753 kJ / 414 kcal
Bott <059

davon gesattigte Fettsduren....................ccocoii, 01g
Kohlenhydrate................... 970g

davon ZUCKEeT . ... 8709
Ballaststoffe................c..oooiiii i, 95g

BIWeIB . o 08g

SalZ. o, <0,01g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Schachtel
Stiickein Packung ... P
Bezeichnung der Einzelstiicke...................ccoco, Beutel

Seite 3 von 3

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 28.08.2022, 15:13:39


https://www.ecoinform.de

