Karamellpudding, 43g @

Unser Pudding lddt zum Tréumen ein... mit dem vollmundigen

Geschmack von Karamell und einem Hauch Meersalz.
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Zutaten

Maisstarke*, Karamellpulver* 10,3%, Orangenschale*, Meersalz
*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung, *aus ékologischem Anbau

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des
Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines

Unser Pudding ladt zum Traumen ein... mit dem vollmundigen Geschmack von Karamell und einem Hauch Meersalz lasst dieser Pudding
dich dahinschmelzen.

Bitte noch hinzuftigen: 500 ml Milch, 2 EL Zucker

1. 500ml (pflanzliche**) Milch abmessen.

2. 100ml von dieser (kalten) Milch mit Puddingpulver anrthren.

3. Ubrige Milch mit 2 EL Zucker zum Kochen bringen.

4. Topf von der Kochstelle nehmen und angertihrtes Puddingpulver einrihren.
5. Unter standigem Rithren nochmals kurz aufkochen.

6. Anschlieféend in eine Schale geben und auskihlen lassen.

**Konsistenz kann bei pflanzlicher Milch abweichen

Kurzbeschreibung

Unser Pudding ladt zum Traumen ein... mit dem vollmundigen Geschmack von Karamell und einem Hauch Meersalz lasst dieser Pudding
dich dahinschmelzen.
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Bitte noch hinzufiigen: 500 ml Milch, 2 EL Zucker

1. 500ml (pflanzliche**) Milch abmessen.

2. 100ml von dieser (kalten) Milch mit Puddingpulver anrthren.

3. Ubrige Milch mit 2 EL Zucker zum Kochen bringen.

4. Topf von der Kochstelle nehmen und angerithrtes Puddingpulver einrtihren.
5. Unter standigem Rihren nochmals kurz aufkochen.

6. Anschliefend in eine Schale geben und auskihlen lassen.

**Konsistenz kann bei pflanzlicher Milch abweichen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Wéarme schiitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Licht und Warme schiitzen.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, sonstiges glutenhaltiges Getreide, Weizen, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss, Pecanuss,
Pistazie, Walnuss, Laktose

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

Glutentreiv [ laktosefveiv
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status................c.ocoo oo Lebensmittel
Qualitat
Bio-Erzeugnis.................c.ccccocooiiiiiioe e ja
Staatliche Siegel......................... EU Bio-Logo
I_.:éinderzusatz des EU-LOGOS.............c.cocoooviiiiiiiiiiee EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................ccoooiiieee DE-OKO-001
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts.......................... Puddingpulver mit Karamellpulver
Inverkehrbringer................ Sonnentracht GmbH, Auf dem Dreieck 1, D-28197 Bremen

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ/kecal ... 1443 kJ / 342 keal
Bett. 339
davon gesittigte Fettsduren.... e, 219

Kohlenhydrate..........

davon Zucker............ ST TP USSP <05¢g
Ballaststoffe................... 979
BIWeIB. ..o 789
ALz 059

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ...
Stiicke in Packung
Bezeichnung der Einzelstiicke
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