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Wechselnde Ursprungsldander
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Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Polen

€ 200
Zutaten :

Zartbitterschokolade* 57% (Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter*),

Aroniabeeren* getrocknet 38%, Uberzugsmittel: Gummi arabicum*

*aus kontrolliert okologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Die dunkel-violette Aroniabeere, mit ihrer intensiven Farbe und dem stifs-sduerlich-herben Geschmack, ist das Herzstiick unserer
vielseitigen Produktpalette. Unsere Aronia-Produkte stehen nicht nur fur hohe Qualitét, sondern auch fiir gepriifte biologische
Landwirtschaft in Europa. Ausgewahlte Rohstoffe und eine echte Verbundenheit zu regionalen und europaischen Lieferanten garantieren
kurze Transportwege und nachhaltige Produktqualitat. Wir wollen Lebensmittel, die diesen Namen auch verdienen und deren Geschmack
ihre Naturlichkeit wiederspiegelt. Aus diesem Grund verarbeiten wir ausschliefslich aromatische und sorgfaltig ausgewahlte
Aroniabeeren. Ob pur, als Zutat fiir Smoothies, zum Backen oder Kochen— die Aroniabeere bringt mehr als nur Farbe auf den Teller.

Besonderheiten

Getrocknete Bio Aroniabeeren in einem zartschmelzenden Zartbittermantel versiiféen den Morgen und sind abends auf der Couch ein
guter Snack fur zwischendurch.
Unsere schonend getrockneten Bio Aroniabeeren werden liebevoll mit hochwertiger Bio Zartbitterschokolade tiberzogen.

Kurzbeschreibung

Getrocknete Bio Aroniabeeren in einem zartschmelzenden Zartbittermantel versiiféen den Morgen und sind abends auf der Couch ein
guter Snack fur zwischendurch.

Unsere schonend getrockneten Bio Aroniabeeren werden liebevoll mit hochwertiger Bio Zartbitterschokolade tiberzogen.

Rezept, Zubereitung

Zum Frithsttck auch perfekt im Aronia-Crunchy!
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Verarbeitungshinweis

Verarbeitet in Deutschland. Nattrlich und ohne Zusatzstoffe.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Pur ein wahrer Genuss, aber auch fir Miisli oder Joghurt wunderbar geeignet.

Herstellung

Nattrlichkeit liegt uns besonders am Herzen: Aus diesem Grund werden alle unsere Produkte schonend verarbeitet. Unsere getrockneten
Bio Aroniabeeren werden mit hochwertiger Bio Zartbitterschokolade tiberzogen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Bitte kithl und trocken lagern.

Sonstige Hinweise
Kann bei ibermaéfdigem Verzehr abfithrend wirken.

Allergiehinweise

Spuren moglich: Gluten, Milch, Schalenfriichte, Soja, Dinkel, Hafer, Weizen, Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandeln, Paranuss,
Pecanuss, Pistazie, Queenslandnuss, Walnuss, Kuhmilcheiweif, Laktose, Milcheiweif3, Mais

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg
enthalten: Fruktose, Kakao
nicht enthalten: Vanillin

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

SﬁBung ............................................................................................. Rohrohrzucker

Qualitat

Bi0-ErZeUGNIS. ... ... ja

Staatliche Siegel ..., EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-LOGOS................ooooviiiiiin EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle....................cooii DE-OKO-060

Weitere Qualitatskriterien und Labels....................... neuform Qualitt

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................o, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... getrocknete Aroniabeeren mit Zartbitterschokolade

Inverkehrbringer..........................o Aronia ORIGINAL Naturprodukte GmbH, Kénneritzstrafe 7, D-01067
Dresden

Portionsangaben

Portionsbeschreibung.................... 2 Essléffel

PortionsgroBe. ... 209

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1919 kJ / 461 kcal
Bt 259
davon gesattigte Fettsduren ... RETRT 159

Kohlenhydrate..........

davon Zucker............ ST SO TU USROS 279
Ballaststoffe. ... 179
EiweiB........ooo e, 569
ALz <0,01g

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 20 g = 2 Essloffel
Broteinheiten....................ocoo oo 07 BE

Nahrwerte & Analyseergebnisse Tagesbedarf ( % ) bezogen auf 20 g = 2 Essloffel

Broteinheiten........................................... 07 %

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Faltschachtel
Verpackungsmaterial ... OPP, Pappe

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ..., schokoladig, fruchtig, siif3
GEIUCK. ... schokoladig
KONSISteNZ...........coooviiiii s trocken
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