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Marke @fu

Vallée Verte BIOSUISSE

Qualitat
Bio Suisse Knospe, EU Bio-Logo, Nicht EU
Landwirtschaft

Allgemeines

Graubtnden ist der grofdte und zweithéchste
Kanton der Schweiz. Téler und Berggipfel,
beeindruckende Gletscher, stille Seen und
idyllische Dorfer wie aus dem Bilderbuch machen
diesen Landstrich zu etwas ganz Besonderem. Hier
wachsen unzahlige Bergkrauter auf steilen Wiesen
und Weiden und in saftigen Muldenlagen.
Tausende von Pflanzenarten zeugen von der
atemberaubenden Vielfalt der Alpen und pragen
den Duft und das Aroma der Milch.

Die Sennerei Spliigen ist eine der selten

gewordenen, traditionellen Dorfsennereien in Graubtinden. Sie liegt direkt neben der Rheinbriicke an der Spligenpassstrafse. Hier wirken
Jurg Flukiger und seine Frau Marian mit ihrem Team. Dass sie ihr Handwerk verstehen, belegen die vielen Urkunden fur gewonnene
Késepreise im Buro der Flikigers. Ein Kasemeister mit Fingerspitzengefiihl fur erstklassige Kéase aus frischer, aromareicher Bergmilch!

Besonderheiten

Die Genossenschafts-Kaserei liegt auf 1420 Meter tiber dem Meeresspiegel, 10 km von der Grenze nach Italien entfernt in einem Dorf mit
400 Einwohnern. Die Késerei ist ein kleiner Familienbetrieb. Hier wird das Fondue noch im Biro gerieben. Die Milch kommt von 8
Landwirten, die ihre Milch im Hochtal Rheinwald nach biologischen Richtlinien der Bio Suisse gewinnen.

Drei Kriterien sind es, so der Kasemeister, die aus einem Bergkéase einen guten Bergkase machen — die Fiitterung der Kihe ohne Silage, die
Sorgfalt bei der Herstellung und die Reifung.

Im Sommer haben die Kithe eine 90 — tégige Alpzeit und auch im Winter reichlich Auslauf. Der Thymian wird in zwei feinen Schichten in
den Kaseteig gegeben und ergénzt den wiirzigen Bergkase um eine frische, herbe Note.

Kurzbeschreibung

Fein duftender, ausgewogener Kase mit nussigem, mediterranem Geschmack . Fur Kréuter-Fans ein Muss!

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekthlt bei 4-8 °C lagern

Rezept, Zubereitung

Der Spligener Bergthymian erfiillt, was sein Duft verspricht! Er schmeckt traumhaft und ist pur mit einem frischen, knusprigen Brot ein
Hochgenuss!

Natiirlich kann man ihn auch perfekt zum Uberbacken von Brot, Kartoffeln und Nudel verwenden, so ist die feine Thymiannote gleich
inklusive.
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Herstellung

Zweimal taglich wird die frisch gemolkene Milch von den Bauern in die Sennerei geliefert und dort allmorgendlich zu schmackhaften
Splugner Kéasespezialitidten verarbeitet. Dabei erfolgt die traditionelle Fabrikation in handwerklichen Schritten.

Zuerst wird die Milch auf 54 °C erhitzt und im Anschluss daran auf die Einlabtemperatur von 32 °C gebracht. Ist die Milch nach dem
Einlaben dick geworden, erfolgt das Bruchschneiden mit der Kaseharfe bis der Bruch Maiskorngréfse erreicht. Beim darauffolgenden
Nachwérmen auf ca. 44 °C wird der Bruch noch ,gewaschen”, das heifst, dass 10% warmes Wasser zugesetzt wird.

Um den richtigen Wassergehalt im zukiinftigen Kése zu erhalten, werden die Késekorner anschliefdend 10 Minuten bei gleichbleibender
Temperatur ausgerithrt. Nun wird der Kasebruch gepresst und am nachsten Morgen fiir 24 Stunden ins Salzbad gelegt. Das anschliefsende
Schmieren der Kése mit Salzwasser ist wichtig fur eine gesunde Rindenbildung und einen guten, aromatischen Geschmack.

Zollrechtliche Herkunft
Schweiz (CH)

Wechselnde Ursprungslander
nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Schweiz

Verarbeitungsland
Schweiz

Verpackungsland

Schweiz

Zutaten
KUHMILCH* (thermisiert), Siedesalz, Milchsgurekulturen, Lab, Thymian* (0,002%)

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweifg, Milcheiweifd

Spuren moglich: Laktose

Weitere Eigenschaften

alkoholfreiv’ ll Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................ccoocoii Lebensmittel

Graubunden

. Kuh

nein
Warmebehandlung ... thermisiert
Warmebehandlung Kase..................ccoooi, thermisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert..................ccocoiiiiii nein
KaSEGIUPPE. ... Schnittkése
Kéasegruppe AT...... Halbharter Schnittkase
Kéasegruppe CH..... - hart
Fetti. Tr........... 55 %
Produzent..................oooiiiiiii e, Sennerei Spliigen
Fettgehaltsstufe.....................i. Rahmstufe
Fettgehaltsstufe AT. ..., Rahmstufe
Art der Reifung .............................................................................. rindengereift
Reifezeit TeXt................ccocooiiioie e mind. 90 Tage gereift
Labart Kalberlab
Salz........ .. 15%
Salzart Siedesalz
Rinde verzehrbar ja
RINAE......o e Naturrinde, nicht zum Verzehr empfohlen
K&aseform ... Ganzer Laib
Reifezeit Einheit ... 90 Tag(e)
Qualitat
Bi0-EXZ@UGNIS. .........ccoooviiiiiiiiii e ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOEOS................cccocoiiviiiiiiii, Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle...........cc.cocoviiiioiooeoeeoeeeeeeeeeeees CH-BIO-006, DE-OK0-003
Welcher Standard wird erfiillt............................ Bio Suisse Knospe
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung.................. ... Mit thermisierter Milch hergestellt.
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Schnittkése
Inverkehrbringer......................ccocoi Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafe 2a, D-77694 Kehl; info@vallee-

verte.de
E-Mail Inverkehrbringer.................... info@vallee-verte.de
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1726 kJ / 416 kcal
Bett

davon gesittigte Fettsduren....

Kohlenhydrate ...

davon ZUCKET ..............ooiiooo e

BIWeIB oo 23g

Ermittlung der Nahrwertedurch.......................... Berechnung
SalZ. 159

Mafde und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stick)
Fllgewicht. ... 5.0 kg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ... Laib

Verpackungsmaterial ... Wachspapier, PE, Papier

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... Grundgeschmack: siifs, ausgewogen; Aromen: frische Milch, aromareich,
Thymiannoten, Rostaromen zur Rinde hin

GeIUCKH. . frisch, mﬂchjgl Thymjan, Rotkultur

KONSiStenz. ... schnittfest aber geschmeidig, sehr angenehmes Mundgefithl
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