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EU Bio-Logo, Italienische Landwirtschaft, geschitzte
Ursprungsbezeichnung

Allgemeines

Die Familie Argiolas stellt aus frischer Schafsmilch
Sardiniens den echten Pecorino und andere bertthmte
Kasesorten her. Im Siiden Sardiniens, in der
fruchtbaren Ebene Campidano, liegt die Késerei der
Familie in Dolianova. 1954 begannen die Briidder Ennio
und Eligio Argiolas mit dem Késehandel, indem sie
gereiften Kdse von Hirten im eigenen Keller lagerten
und an Grofghéndler verkauften. Nach ersten Erfolgen
investierten sie in eine kleine Molkerei und
verbesserten die Kdsequalitat stetig. 1970 errichteten
sie schliefdlich ihre eigene Molkerei in Dolianova, nahe
den Weiden der Hirten.

Besonderheiten

Dank der hervorragenden Qualitat der Produkte hat die

Késerei bereits sehr viele nationale und internationale Preise erhalten. Es wird zwischen zwei Sorten unterschieden: ,dolce” mit kurzer
Reifezeit (20-60 Tage) und ,maturo” mit einer Reifezeit von mindestens zwei Monaten.

Kurzbeschreibung

Ganz typisch fiir einen Pecorino: eine fein kérnige Struktur, angenehm leichte Saure und der unverwechselbare Geschmack frischer
Schafsmilch.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Mild wiirzig gereifter Pecorino fiir die ganze Familie. Passt zu jeder Brotzeit.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Geklhlt bei 4-8 °C lagern

Seite 1 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 01.03.2026, 02:17:22


https://www.ecoinform.de

Pecorino Sardo Maturo Bio DOP, 3,3kg [l

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stiick GTIN-Verpackung eco-ID
30125 H"” || H 98000067684040 221307
4046896301254

Rezept, Zubereitung

Kartoffel-Tortini mit Pecorino Sardo

Zutaten fur 4 Personen (8 Tértchen):

4 grofse mehligkochende Kartoffeln | 12 entsteinte Oliven (grin & schwarz) | 2-3 Tomaten | 1 Knoblauchzehe | 1 Zweig Rosmarin, gehackt |
Salz | Pfeffer | 75 g Pecorino Sardo, grob gerieben | Olivendl

Zubereitung:

Kartoffeln schalen und in feine Scheiben hobeln. Auf ein Backblech (mit Backpapier) in 8 Rosetten anordnen, mit Olivendl bestreichen und
salzen. Bei 180°C fir 10 Minuten vorbacken. Tomatenfleisch, Oliven, Knoblauch, Rosmarin und Pecorino vermischen, leicht salzen und
pfeffern. Mischung auf die Rosetten geben und weitere 10 Minuten Gberbacken. Buon appetito!

Getrankeempfehlung:
Perfekt dazu passen sardische Weif3- oder Rotweine (z. B. Chianti) oder das leichte sardische Lagerbier Ichnusa. Alkoholfreie Seccos sind
ebenfalls eine ideale Begleitung.

Herstellung

In die Molkerei wurde regelméf3ig investiert, immer mit dem Fokus, sardische Traditionen der Késeherstellung zu bewahren. Antonello
folgt nun seinem Vater und Onkel. Sein Herzenswunsch ist es, dass sein Kase das Erbe der sardischen Hirtenkultur hinaus in die Welt
tragt.

In die Molkerei wurde regelmafsig investiert, immer mit dem Fokus, sardische Traditionen der Kaseherstellung zu bewahren.

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Italien

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten
SCHAFMILCH* (thermisiert), Meersalz, Lab, Milchsaurekulturen

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Laktose, Milcheiweif2
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Weitere Eigenschaften
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooooii Lebensmittel
Region ............................................................................................... Italien, Sardinien
MIilChart. ... Schaf
RohmilCh. ..o nein
Warmebehandlung Endprodukt Kése.....................co nein
Warmebehandlung.................. thermisiert
Warmebehandlung Kése ... thermisiert
Homogenisiert.............. ... nein
Kéasegruppe............ . Hartkése
Kasegruppe AT, Hartkase
Fetti Tr. . mindestens 50 %
MUINAESEOIIS. ..., ja
Produzent. ... Argiolas Formaggi
Fettgehaltsstufe................o Rahmstufe
Fettgehaltsstufe AT ..., Vollfettstufe
Art der Reifung rindengereift
Reifezeit Text........ 120 Tage
Labart........ o Kéalberlab
ALz 2%
Salzart .............................................................................................. Meersalz
Rinde verzehrbar.................ccoii o, nein
Rinde......... Naturrinde, nicht zum Verzehr empfohlen
Kaseform ... cirvien. Ganzer Laib
Haltbarmachung vakuumiert
Reifezeit Einheit.................... 120 Tag(e)
Qualitat
Bi0-EXrZeUGNIS. ... ja
Staatliche Siegel....................ccocooioioiie e EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOZOS...............ccoooooviiiiiiis Italienische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle...............cc.ccccccoioviien, ... IT-BIO-006, DE-OK0O-003

Weitere Qualitatskriterien und Labels geschtitzte Ursprungsbezeichnung

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.................cc, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden

Rechtlicher Hinweis Erganzung............................... Mit thermisierter Schafmilch hergestellt.

Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................ Hartkase

Inverkehrbringer. ... Vallée Verte GmbH, Freiburger StrafRe 2a, D-77694 Kehl; info@vallee-
verte.de

E-Mail Inverkehrbringer.................. info@vallee-verte.de
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g
EnergiekJ /kecal ... 1800 kJ / 434 keal

30125 98000067684040 221307

L

davon gesattigte Fettsduren....

Kohlenhydrate ... 58¢g
davon ZUCKEeT ... 08g
B WeIB. . oo 25249
Sl 29

Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)
Fiillgewicht. ... 3.3 kg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart...................ccccoooiiiiioi e, Laib
Verpackungsmaterial ... PET

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

GesChmacCK. ... Aromen: charakteristisches Schafmilcharoma, Rost- und Karamellnoten;
Grundgeschmacksart: ausgewogen mit salziger Tendenz

GEIUCK. ... e Teig: frische Schafmilch mit leichter Stifse; Rinde: fein-animalisch,
gereifte Duftnoten

KONSISteNZ ... oo erst br('jcke]jg dann schmelzend
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