O Le Duc Pfeffer, 0,7kg [l
Va’llev‘{erte Le Duc Pfeffer
ecoinform
GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
10506 Hl‘l ” ||| mH HH 94046896105060 138558
4"046896"105067
Marke o
Vallée Verte ‘4'
Qualitat
EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft / Nicht EU
Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
FR-BIO-01 | ECOCERT

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Frankreich

Zutaten

KuhMILCH*, RAHM*, 5% Schwarzer Pfeffer*, Steinsalz,
tierisches Lab, Milchsdurekulturen, Festigungsmittel:
Calciumchlorid

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Zwischen Dijon und Beaune, im Herzen der Weinberge von Burgund, liegt die Késerei in der Duc de Bourgogne hergestellt wird. Bereits
seit 1969 bietet das Familienunternehmen eine Reihe hochwertiger Frisch- und Weichkésespezialitaten an, die aus sorgfaltig ausgewahlter
Milch nach traditioneller Rezeptur hergestellt werden. Die Késekreationen der Fromagerie wurden bereits mehrfach von dem
franzgdsischen Landwirtschaftsministerium mit Gold- und Silbermedaillen préamiert.
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Besonderheiten

Le Duc Pfeffer zergeht formlich auf der Zunge. Die Pfeffernoten verbinden sich auf ganz harmonische Weise mit der Sahnigkeit des Késes.
Ein késtliches Pairing!

Seine Herstellungsweise fithrt zu zwei Besonderheiten, die fir gerade fiir das Handling in der Késetheke wichtig sind:

1. Le Duc Pfeffer wird in einem Blister geliefert, das ist quasi eine Art Einmal-Késeglocke mit ein paar Lochern drin. Der Kése liegt unter
der "Glocke" offen. Diese aufwendige Verpackung wird verwendet, damit die empfindliche Pfeffer-Edelpilzrinde nicht beschadigt wird.
Eine "normale" Verpackung konnte die Rinde beschadigen und sie leicht vom sahnigen Kern l6sen. Die Verpackung die der Hersteller wéhlt
gibt uns schon Auskunft dartiber wie wir ihn auch weiterhin behandeln sollten: Dieser Kése sollte niemals in Frischhaltefolie verpackt
werden.

Ein Le Duc Pfeffer sollte in der Késetheke immer offen unter einer Kéaseglocke oder dem mitgelieferten Blister liegen. Nur die
Schnittflachen sollten vor dem Austrocknen mit Zellglasfolie bedeckt werden.

2. Eine weitere Besonderheit ist, dass der Schimmel iber den Pfeffer hinaus wéchst. So sieht er also je nach Reifestufe und Entwicklung der
Edelpilze unterschiedlich aus.

Kurzbeschreibung
Zartschmelzend, zergeht auf der Zunge. Vollmundig sahnig mit pfeffriger Note.

Rezept, Zubereitung
Der Le Duc Pfeffer eignet sich hervorragend zum Frihstiickstisch. Aufgrund seiner zart-schmelzenden Textur ist der Frischkése sofort
streichfdhig und besticht durch sein ausgepragtes Aroma des Pfeffers.

Herstellung

Die Milch wird taglich frisch verarbeitet. Zunachst wird die Milch umgehend nach der Anlieferung und unter Zugabe von Sahne
pasteurisiert, bevor die Sduerung durch Milchsdurekulturen und tierischem Lab eingeleitet wird. Die Zugabe von Calciumchlorid dient der
optimalen Ausbildung der Gallerte. Nachdem sich die Gallerte gebildet hat, wird sie zerteilt und nach dem Abtropfen der Molke wird der
frisch gesduerte Bruch per Hand in die Formen geschopft. Da der Duc de Bourgogne nicht gepresst wird, dient eine zweite Ruhephase dem
Molkeabfluss. Anschlief2end werden die frischen Laibe mit Steinsalz bestreut. Zum Schluss werden die Laibe mit schwarzen Pfeffer
umbhllt und zur Reifung gelegt.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekihlt bei 4-8 °C lagern

Sonstige Hinweise
Das Familienunternehmen, welches bereits seit 1969 Weichkasespezialitidten in verschiedenen Formen nach reinster handwerklicher Art
produziert, verwendet ausschliefdlich traditionelle Rezepte.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweifg, Laktose, Milcheiweif3, Pfeffer

Spuren méglich: Senf

Weitere Eigenschaften
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status........................................... Lebensmittel

Bourgogne

Kuh

nicht gestifst

nein
Waérmebehandlung. ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése......................cooiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase.......................... nein
Homogenisiert ... nein
Kéasegruppe......... ... Weichkase
Kéasegruppe AT...... Weichkése
Fetti. Tr................. mindestens 73 %
MUINAESEOINIS. ... ja
Lactosegehalt................coiiiii 1,4 %
Produzent.....................ccocooiiiii e Vallée Verte GmbH
Fettgehaltsstufe Doppelrahmstufe
Art der Reifung ... rindengereift
Reifezeit Text..... ... Mind. 15 Tage
Labart.............. .... Kalberlab
SAlZ.. e, 0,91 %
SalZart Steinsalz
Rinde verzehrbar. ... ja
RINAE......oo e Edelschimmel weif3, essbar
Kaseform ... Ganzer Laib
Reifezeit Einheit ... 15 Tag(e)
Qualitat
Bio-Erzeugnis.......................ccocooi ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS.....................cccccooooioviiiion EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..............cocoooivoioiooeoeoeoeoeeeeeeee, FR-BIO-01

weitere Bezeichnungen

Aussprache. ..., L6 Dick

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis..................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtlicher Hinweis Erganzung................ccooo, Kann Spuren von SENF und SULFITEN enthalten.
Rechtliche Bezeichnung des Produkts ... Weichkase
Inverkehrbringer......................c Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafe 2a, D-77694 Kehl
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kcal ... 1573 kJ / 381 keal
Bt 379

davon gesittigte Fettsduren........... 24 G
Kohlenhydrate. ... 429

davon ZUCKET ... 149

BIWeIB. .o 789

SalZ 091g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart...............
Verpackungsmaterial

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... stfs und salzig, sahnig mit kraftigem Pfefferaroma
GeIrUCK. ... frisch, ausgepragt nach Pfeffer
KONSISteNZ ... Cremjgl zartschmelzend
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