QYY) OMA Mozza, Naturland - SB, 125g gz
Bkologische Molkereien Aligau 125 reinster Mozzarella-Genuss flir Pizza, zum Uberbacken - und

nattirlich fiir den Klassiker 'Caprese’

ecoinform

Artikelnummer eco-ID

UL T ——

269137151

55185

Marke
OMA

Qualitat
Naturland, EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-006 | ABCERT

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Deutschland, Osterreich

Zutaten
KUHMILCH?X*, Speisesalz, mikrobielles Lab, Sduerungsmittel: Citronenséaure

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

OMA Mozzarella ist ein besonders zart-milder Genuss. Sie wird aus bester Naturland-Milch von ausgewéhlten Bauernhéfen
hergestellt. OMA Mozzarella ist vielseitig zu verwenden: ob als Klassiker mit Tomaten und Basilikum, fiir kdstliche Salate, als Pizzabelag
oder zum Uberbacken von Nudelgerichten. Genief2en Sie den vollen Geschmack, wie man ihn in Italien kennt und schétzt.

Am OMA Produktionsstandort Amberg werden neben den Mozzarella-Spezialititen der OMA Cottage Cheese und die Hartkéase-
Spezialititen OMA Rigatino und OMA Rotondo produziert. Der fiir die Verarbeitung benétigte Rohstoff Bio-Milch wird mit dem
Milchsammelwagen von den 101 Naturland-zertifizierten Bauernhofen abgeholt. Die Kombination von langjahriger Erfahrung und
moderner Technik ist ausschlaggebend flr die gleichbleibend hohe Qualitat und den aufderordentlichen guten Geschmack dieser
Produkte.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Die OMA Mozza ist eine fein-séuerlich schmeckende Mozzarella, die sich ausgezeichnet zum Garnieren, Kochen, Uberbacken und fiir den
Salat eignet.

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Unsere Pasta Filata Kase kénnen direkt aus dem Kithlschrank heraus genossen werden. Sie lagern bestenfalls im unteren Bereich des
Kihlschranks bei ca. 4-6°C und sollten in der Originalverpackung aufbewahrt werden.

Seite 1 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 02.05.2023, 11:43:18


https://www.ecoinform.de

QX OMA Mozza, Naturland - SB, 125g (=

Bkologische Molkereien Aligau 125 reinster Mozzarella-Genuss flir Pizza, zum Uberbacken - und

nattirlich fiir den Klassiker 'Caprese’

ecoinform

eco-ID

TIN-Verpackung
AL
026913"551855

55185

GTIN-S G
4 A
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Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Hafer, Roggen,

Weizen, Haselnuss, Mandeln, Pistazie, Huhn, Rind, Schwein, Fruktose, Kakao, Koriander, Mais, Pfeffer, Umbelliferae, Zimt, Glutamat, Hefe,
Vanillin

enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif?, Laktose
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

Bayern

... Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Homogenisiert......................cococooiiioiie nein
KaS@gIUPPe.......o oo Pasta Filata Kase
Fetti Tr........ 45 %
Produzent....................... Bayernland e.G.
Fettgehaltsstufe.............. ... Vollfettstufe
Artder Reifung.............cooiii, nicht gereift
Reifezeit TeXt ... keine
Labart. ... mikrobielles Lab
SalZ 0,5%
SAlZATt ..o Siedesalz
Rinde verzehrbar. ... nein
RINde. ... ohne Rinde
Qualitat
Bio-Erzeugnis. ... ja
Staatliche Siegel...................c.cooioioii EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS................cccoooivioiiiiniie, EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle. ... DE-OKO-006
Welcher Standard wird erfillt ... Naturland
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................... Pasta Filata Kase
Inverkehrbringer................... OMA Beer GmbH, Am Mithlbach 2, D-88161 Lindenberg im Allgau

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal 1026 kJ / 247 kcal
Fett . ..o 199

davon gesattigte Fettsduren 12g
Kohlenhydrate................................... 1g

davon ZUCKET ... 1g

BIWeIB ..o, 18g

SAlZ .o, 059
Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart...............coii Beutel
Verpackungsmaterial ... Kunststoff

Preise und Konditionen

Seite 3 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 02.05.2023, 11:43:18


https://www.ecoinform.de

Q@Y OMA Mozza, Naturland - SB, 125g (=

i

Bkologische Molkereien Aligau 125 reinster Mozzarella-Genuss flir Pizza, zum Uberbacken - und

nattirlich fiir den Klassiker 'Caprese’

ecoinform

GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
55185 “ NHI ‘"” mm"m m ‘H H ”ml ‘"” HHI‘)"'H mlH 52969
4"026913"151857 4026913551855
Sensorik, Beschaffenheit
GeSCRIMACK ......ooooo neutral bis leicht milchig
GerUCK. .. neutral bis leicht mﬂchlg
KONSIStONZ. ..o elastisch bis geschmeidig, fasrige Struktur
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