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Okologische Molkereien Allgéu S B, 1 2 5 g

Wir machen IThnen ordentlich Pfeffer im... Herbst

ecoinform

Artikelnummer eco-ID
52304 r 92901
Marke
OMA
Bioland
Qualitat

Bioland, EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
AT-BIO-301 | ABG

Zollrechtliche Herkunft
Osterreich (AT)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Deutschland, Osterreich

Zutaten
KUHMILCHY*, Speisesalz, Pfeffer geschrotet* 1,5%, Kasereikulturen, mikrobielles Lab

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

OMA HerbstCambera Pfeffer ist ein wunderbar cremiger Weichkése mit weifdem Edelschimmel, der durch Zugabe einer bunten
Pfeffermischung von Sonnentor seinen pfeffrig-pikanten, charakteristischen Geschmack erhélt und so bestens zur bunten
Herbststimmung passt. Hergestellt wird der Saisonkése aus tagesfrischer Bioland-Milch.

Der OMA Camembert ist "Griilndungsvater" unserer sympathischen, kleinen Weichkise-Familie mit Namen Cambera. Erlesene Zutaten
verleihen unseren kleinen Laibchen auch optisch das "gewisse Etwas". Die bunte Bandbreite der Saisonkase reicht von wiirzigem Barlauch
im Fruhjahr, einem sahnig-pikanten Paprikageschmack im Sommer tiber bunten Pfeffer fiir den Herbst bis hin zu einer aromatischen
Pistazien-Walnuss-Mischung in den Wintermonaten.

Fir die interessierten Kunden & Késeliebhaber gibt es Hintergrundinformationen und -geschichten rund um den Kése, die Landwirte und
die Molkerei. Alles zusammengefasst in einem OMA Partnerportrat.

Die 1886 gegriindete Familienkéserei Bantel hat auf Initiative der Okologischen Molkereien Allgidu 1996 auf die ékologische
Wirtschaftsweise umgestellt. Heute werden von OMA-Késermeister Georg Bantel wéchentlich 60.000 Liter 8kologisch gewonnene
Alpenmilch zu absoluten Premiumprodukten verarbeitet. Die Energie fur die Produktion wird tiber eine eigene Photovoltaik- &
Biomasseheizanlage bezogen, Energie eingespart wird durch eine Warmertickgewinnungsanlage. Insgesamt liefern 12 ausgewéhlte
Landwirte den kostbaren Rohstoff Milch und tragen mit ihrer Arbeit tagtaglich zum Erhalt

und zur Pflege der Landschaft bei. Die Milch kommt aus Deutschland und Osterreich und die Héfe der Lieferlandwirte liegen alle in der
Region Vorarlberg im Umkreis von max. 15km um die Molkerei. Kurze Wege eben.
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TIN-Verpackung
I
026913523043

52304

GTIN-S G
4 A

“02691 3“ 1 230&5H

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Der mit Pfeffer verfeinerte Weichkase schmtickt im Herbst das Késebrett und den Vespertisch mit einer kraftigen Note. Er ist eine
spannende Alternative zum klassischen Brie oder Camembert.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Unsere Weichkase mit weiféem Edelschimmel sollten vor dem Verzehr ca. 1 h Zimmertemperatur geniefden dirfen. Sie lagern bestenfalls
im unteren Bereich des Kithlschranks bei ca. 4-6°C in OMA Kisepapier (Kasepapier immer fiir das selbe Stiick Kése verwenden).

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier, Hafer, Roggen,
Weizen, Haselnuss, Mandeln, Pistazie, Huhn, Rind, Schwein, Fruktose, Kakao, Koriander, Mais, Umbelliferae, Zimt, Glutamat, Hefe, Vanillin

enthalten: Milch, Kuhmilcheiweifs, Laktose, Pfeffer
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
ReGION.........oo i Vorarlberg
- Herbst

Kuh

nicht gestifst

nein
Warmebehandlung.............. pasteurisiert
Warmebehandlung Kése................., pasteurisiert
Homogenisiert ... nein
Kéasegruppe........
Fetti. Tr.....
Produzent............ o
Fettgehaltsstufe................ Rahmstufe
ArtderReifung. ..., rindengereift
Reifezeit TeXt..............ooooiiiiii mind. 10 Tage
Labart. ..o mikrobielles Lab

2%

Siedesalz

ja

Edelschimmel weifs, essbar

10 Tag(e)
Qualitat
Bio-Erzeugnis...................ocooooiii ja
Staatliche Siegel.....................c.ooooiooii e EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS................cccooovioiiiniiiiie, EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle o AT-BIO-301
Welcher Standard wird erfilllt. ... Bioland
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts.......................... Weichkéase
Inverkehrbringer................... OMA Beer GmbH, Am Mithlbach 2, D-88161 Lindenberg im Allgau

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1220 kJ / 294 kcal
Bttt 249

davon gesattigte Fettsduren.......................cc.ccocooiii, 159
Kohlenhydrate................................ <059

davon ZUCKET . ... <059

BIWeIB. .o, 199

ALz 29

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart ... Stiick
Verpackungsmaterial ... PP, Kunststoff, PA, Papier, Pappe, PE
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
02304 “ NHI ‘"” m"m ‘lHNH H ”ml ‘"” Huﬁ” mm m 92901
L70269137123045 4L7026913"523043
Sensorik, Beschaffenheit
GeSChMaCK. ... aromatisch-pfeﬁ‘rjg
GerUCK. .. Edelschimmelaroma, leicht nussig
KONSIStONZ. ..o Anfangs fest, spater weicher und cremig
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