Holzofen Focaccia Rustica, 310g =
luftige Focaccia nach italienischem Rezept, knusprig-lecker durch

lange Teigfiihrung, mit Mozzarella und roten Zwiebeln
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Deutschland

Zutaten

Teig: WEIZENMEHL*, Wasser, natives Olivendl extra* 1,5%, Hefe*, Meersalz, Belag: rote Zwiebeln* 13,6%, MOZZARELLA* 12% (MILCH mit
mikrobiellem Lab), natives Olivendl extra* 4,7%, Sonnenblumendl*, Oregano*

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten, Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Besonderheiten

Unsere Steinofen-Focaccia wird nach traditionellem italienischem Rezept handbelegt und mit feinem Olivendl gefertigt. Die lange
Teigfihrung garantiert einen wunderbar knusprig-leckeren Boden. Unsere Focaccia wird mit Mozzarella und Zwiebeln belegt und mit
Holzfeuer vorgebacken ..Buon appetito!

Kurzbeschreibung
Luftiges Focaccia nach italienischem Rezept, knusprig-lecker durch lange Teigfithrung, mit Mozzarella und roten Zwiebeln.
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Ofen auf 220 °C vorheizen (Umluftofen: 200 °C; Gas: Stufe 4—5). Pizza aus Folie nehmen und auf dem Gitterrost (mittlere Schiene) ca. 6—-8
Minuten backen (abhéngig vom Ofentyp).

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Bei -18°C lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Allergiehinweise
enthalten: Gluten, Milch, Weizen, Kuhmilcheiweifd, Laktose, Milcheiweif3, Hefe

Weitere Eigenschaften

Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel

SuBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t

Triebmittel ... Hefe

Haltbarmachung ... tiefgekiihlt

Garmethode.................o.oii Backofen Umluft

Stiickgewicht. ..., 3109

Qualitat

Bio-ErzeUgnis..................cocoooiiiiiiooee e ja

Staatliche Siegel EU Bio-Logo

Landerzusatz des EU-Logos. EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle.................. DE-OKO0-039

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.......................... Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Rechtlicher Hinweis Ergénzung ............................................... Recht: Das Produkt entsprjcht den Anforderungen und Standards der
entsprechenden EU-Verordnungen und Folgebestimmungen. Voll
anerkannte Bio Ware gem. geltender EU-Oko-Verordnung. GMO: Durch
den Ausschluss von gentechnischen Verfahren und gentechnisch
veranderten Organismen bei der Erzeugung gemaf3 geltender EU-Oko-
Verordnung ist das Produkt frei von Gentechnik. Nicht jedoch, wenn
gentechnische Veranderungen unbeabsichtigt in unvermeidbaren
Spuren beim Anbau, der Herstellung, des Inverkehrbringens oder des
Behandelns in das Lebensmittel gelangen. Das Produkt ist nicht
kennzeichnungspflichtig im Sinne der Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003
und (EG) Nr. 1830/2003.

Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................o.oo Focaccia Rustica, backofenfertjgl tiefgefroren

Inverkehrbringer AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA Demeter-Pe]derzeugnisse GmbH, Neue Bergstra@e 13, D-64665 Alsbach

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kcal ..., 1092 kJ / 256 kcal
Bttt 101g

davon gesattigte Fettsduren.......................cccccocooiiii, 299
Kohlenhydrate. ... 3179

davon ZUCKET ... 089
Ballaststoffe

EiweiB3............................

Salz........

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Schachtel
Verpackungsmaterial ... Pappe, PE
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Sensorik, Beschaffenheit
Geschmack. ..., typischer Gemschack nach jeder einzelnen Zutat, ohne
Fremdgeschmack

Geruch................. typischer Geruch nach jeder einzelnen Zutat, ohne Fremdgeruch
KONSIStENZ. ..o, auflen knusprjger Teig, innen weich
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