Gelierzucker 2:1, 500g =

ST EBbE Naturata > mehr als bio

NATURATA

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stuck GTIN-Verpackung eco-ID
I M
41024297"340751 4'024297"016281
Marke
NATURATA

Qualitit /myclimate

EU Bio-Logo, Nicht EU Landwirtschaft, myclimate

. NATURATA |
Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-007 | PV

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander
ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Argentinien, Brasilien

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
Rohrohrzucker*, Geliermittel: Apfelpektin

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung
Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Naturata Gelierzucker 2:1 aus Rohrzucker und reinem Apfelpektin, ohne Konservierungsstoffe, ohne Zitronensaure. Ausreichend fuir 1 kg
Frichte.

Besonderheiten

Gemeinsam mit myclimate kompensieren wir die CO2-Emissionen, die bei der Herstellung und dem Transport dieses Produkts entstehen.
Informieren Sie sich auf www.myclimate.org unter Angabe der Tracking-Nummer 01-19-768135, welches Klimaschutz-Projekt unterstiitzt
wird.

Kurzbeschreibung

Naturata Gelierzucker 2:1 aus Rohrzucker und reinem Apfelpektin, ohne Konservierungsstoffe, ohne Zitronensaure. Ausreichend fur 1 kg
Frichte.

Rezept, Zubereitung

Rezeptideen finden Sie unter: www.naturata.de

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Naturata Gelierzucker aus Rohrzucker und Apfelpektin eignet sich bestens zur Herstellung von Marmeladen, Konfitiren und Gelees.
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Zubereitung

1 kg reife Friichte waschen, fein zerkleinern, mit 500 g Gelierzucker mischen und unter Rihren zum Kochen bringen. Mind. 2 Minuten
unter standigem Rihren sprudelnd kochen lassen. Dann 100 ml Zitronensaft hinzufiigen und weitere 2 Minuten sprudelnd kochen lassen.
Fir eine Gelierprobe nach Ende der Kochzeit einen Essloffel der Fruchtzubereitung auf einen kalten Teller geben und kurz abkihlen
lassen. Ist die Masse nicht fest genug, weitere 1-2 Minuten weiterkochen lassen. Ist die Zubereitung fest, kann die kochend heifde Konfittire
randvoll in saubere Glaser abgefiillt und fest zugeschraubt werden. Fur ca. 5 Minuten umgedreht auf den Deckel stellen und abkiihlen
lassen.

Gelee aus Saft: 500 g Gelierzucker flir 750 ml Saft verwenden.

Tipps:

Bei sauren Friichten (z.B. Johannisbeeren, Quitten, Stachelbeeren) kann die Zugabe von Zitronensaft reduziert werden.
Hartfleischige Fruchte (z.B. Aprikosen, Kirschen) mit Gelierzucker vermischt tiber Nacht stehen lassen.

Der Kochtopf sollte so grofs sein, dass ihn die Fruchtzubereitung zur Halfte ausfullt.

Herstellung

Rohrohrzucker wird von biologisch wirtschaftenden Landwirten in Stid-, Mittelamerikaoder auch Asien angebaut. Die klimatischen
Bedingungen in Std- und Mittelamerika sowie in Asien sind fiir den Anbau von Zuckerrohr optimal. Da Zuckerrohr unmittelbar nach der
Ernte verarbeitet werden muss, bezieht Naturata den Rohstoff aus der Region, in der sich eine Zuckermiihle befindet, die in der Lage ist,
die jeweilige Zuckersorte herzustellen. Nach der Ernte wird das Zuckerrohr von den Blattern befreit, zerkleinert, zwischen einfachen
Walzen mehrmals gequetscht und dann ausgepresst. Die Faserteile werden abfiltriert. Nach der Reinigung wird der Zuckerrohrsaft bei
niedrigen Temperaturen und leichtem Unterdruck lediglich eingedickt. Der stark konzentrierte Dicksaft wird mit wenigen Kristallen
nicht raffinierten Zuckers versetzt, sodass der Zucker auskristallisiert. Erreichen die Zuckerkristalle eine bestimmte Grofde, werden sie
vom ubrigen Dicksaft abzentrifugiert, getrocknet, abgesiebt und verpackt. Der Melasse-Anteil ist deshalb niedriger als beim Sucanat Voll-
Rohrzucker. Die kleineren Kristalle und die hellere Farbe im Vergleich zum Demerara liegen in einer langereren Verarbeitung begriindet.
Im Naturata Gelierzucker wird Rohrohrzucker mit reinem Apfelpektin vermischt. Er enthélt keine Hilfs- und Zusatzstoffe.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Warme schiitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Wasseranziehend.

Allergiehinweise
nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier
nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................................. Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. Rohrohrzucker
Packungsart - " StandardgrofRe
Palmfett, Palmol...............coooo nein
Qualitat
Bio-ErzeUgnis. ... ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
I_:éinderzusatz des EU-Logos.... BTSRRI Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle....................cccoiiii ... DE-OKO-007
Weitere Qualitatskriterien und Labels.................... myclimate
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.................co, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................... Bio Gelierzucker 2:1 aus Rohrohrzucker und Apfelpektin
Inverkehrbringer.................................. Naturata AG, Am alten Kraftwerk 6, D-71672 Marbach
Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g
EnergiekJ /kecal. ..., 1637 kJ / 385 kcal
Bett 00g
davon gesattigte Fettsauren......................ccoocooi, 00g
Kohlenhydrate.................... 9559
davon ZUCKer ... 9559
BIWeIB. . oo, 0,0g
ALz 00g
Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart. ..., Schlauchbeutel
Verpackungsmaterial ... PP
Preise und Konditionen
PEand........ooo nein
Sonstiges
KHmaschUtz. ... www.myclimate.de Tracking: 01-19-768135
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