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Sortenrein aus Roggenmehl hergestellt, bietet das Knusperbrot
eine nattrliche Quelle an Ballaststoffen. Dinn hergestellt fir
extra Knusprigkeit, iberzeugt es mit einem kraftig-herzhaften
Aroma und passt perfekt in eine bewusste Erndhrung.
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Kurzbeschreibung

Das Naturata Bio- Knusperbrot mit Roggensauerteig wird aus
100 % Roggenmehl hergestellt und diinn hergestellt — fiir extra
Leichtigkeit und Knusprigkeit. Mit seinem herzhaft-kraftigen Geschmack ist es vielseitig einsetzbar: als Snack, zum Dippen, als Beilage zu
Kaseplatten oder als knusprige Brot-Alternative. Ein puristischer Genuss in bester Bio-Qualitat.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Ideal als leichter Snack zwischendurch, zum Dippen, als Basis fiir herzhafte oder stifse Aufstriche, auf Kaseplatten oder als knusprige
Alternative zu frischem Brot.

Gebrauchsanweisung
Trocken und lichtgeschiitzt lagern. Nach dem Offnen gut verschliefZen und zeitnah geniefen, um die Knusprigkeit zu bewahren.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Trocken lagern, vor Warme schiitzen, Die gedffnete Packung bitte stets gut verschliefRen, Nach dem Offnen ziigig aufbrauchen

Rezept, Zubereitung

Rezeptideen finden Sie unter: www.naturata.de

Herstellung
Fur das Bio- Knusperbrot mit Roggensauerteig wird ausschliefslich Bio-Roggenmehl verwendet. Die Teigmasse wird sorgfaltig
verarbeitet, extrudiert und dadurch luftig. So entsteht ein luftiges Knusperbrot mit herzhaftem Geschmack und knusprig-leichter Textur.

Zollrechtliche Herkunft
Tschechische Republik (CZ)
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Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Verarbeitungsland
Tschechische Republik

Verpackungsland
Tschechische Republik

Zutaten
ROGGENVOLLKORNMEHL* 93%, ROGGENFERMENT* 3 %, DINKELMALZ*, Salz

enthalt folgende allergene Zutaten: Gluten

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Krebstier, Lupine, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Weichtier
enthalten: Gluten, Dinkel, Roggen

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’

Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status.......................cocooioii Lebensmittel
SUBUNEG ... nicht gesiifRt
Mahlgrad. ..., Vollkorn

Form der Backware..............................cccoiii Trockenflachbrot
Getreidesorten. ..., Roggen
Packungsart. ... Standardgréfie
Palmfett, Palmol...............oooooo nein

Qualitat

Bio-Erzeugnis...................c.ocooooiiiee e ja

Staatliche Siegel......................ccoococoiiii EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOGOS................oooiiiiiii, EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle................................................ CZ-BIO-001
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Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis......................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... Bio Knusperbrot mit Sauerteig, extrudiert
Inverkehrbringer. ... Naturata AG, Am alten Kraftwerk 6, D-71672 Marbach;
kontakt@naturata.de
E-Mail Inverkehrbringer................................. kontakt@naturata.de

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ/kecal ... 1459 kJ / 346 kcal
Bt 199

davon gesattigte Fettsduren......................cccococoon, 03g
Kohlenhydrate................. ... B5g

davon ZUCKeT . ... 169
BallastsStoffe. ..o 146g

EiweiB.. ..., 9.99g

ALz 11g

Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)
Flllgewicht ..., o.1kg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Faltschachtel
Verpackungsmaterial ..., Papier, PP

Preise und Konditionen
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