aus der Serie Genusstees

HNHHHHHHH [ommeching Roter Aplelbio b -

ecoinform

eco-ID

TIN-Verpackung
I
021269"135490

Artikelnummer GTIN-S
05006836
L

“021 69“ 1 35[.69H

G
L

2

Marke Bm

HERBARIA -t
Qualitat o
100% bio, Bio-Siegel, EU Bio-Logo, EU S

Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO0-003 | Lacon

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Zutaten

Apfel (31%), Hibiskusbliten, Johannisbeeren, Hagebuttenschalen, Holunderbeeren, Orangenschalen, Rote Bete.
Aus kontrolliert biologischen Anbau.

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Loser roter Frichtetee in 100% Bio-Qualitat, harmonische Mischung mit stifsen Apfelstiickchen, Hibiskusbliten und ganzen
Johannisbeeren. Besonders gut geeignet fiir die French Press.

Besonderheiten

Ausgewdhlte Zutaten in 100% Bio-Qualitat, aus kontrolliert biologischem Anbau, frei von jeglichen Zusatzstoffen - purer natirlicher
Genuss! Der Herbaria Frichtetee "Roter Apfel" ist kraftig fruchtig im Geschmack und hat eine intensiv rote Farbe. Die lose
Genussteemischung mit grob geschnitttenen Fruchtstiicken und ganzen Beeren ist perfekt geeignet fiir die Zubereitung in der French
Press.

Kurzbeschreibung
Loser roter Frichtetee in 100% Bio-Qualitat, harmonische Mischung mit stifsen Apfelstiickchen, Hibiskusbliten und ganzen
Johannisbeeren. Besonders gut geeignet fur die French Press.

Zubereitung

2-3 Teeloffel pro Tasse mit 200 ml sprudelnd kochendem Wasser tibergiefden und 10 Minuten ziehen lassen. Danach abseihen.
TIPP Noch einfacher ist die Anwendung mit der French Press. Nach der Ziehzeit einfach runterdriicken.

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Kithl und trocken lagern.
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Sonstige Hinweise

Ausgewdhlte Zutaten in 100% Bio-Qualitat, aus kontrolliert biologischem Anbau, frei von jeglichen Zusatzstoffen - purer natirlicher
Genuss! Der Herbaria Frichtetee "Roter Apfel" ist kraftig fruchtig im Geschmack und hat eine intensiv rote Farbe. Die lose
Genussteemischung mit grob geschnitttenen Fruchtstiicken und ganzen Beeren ist perfekt geeignet fir die Zubereitung in der French

Press.

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’

Seite 2 von 3

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.

Stand: 12.05.2023, 14:29:06


https://www.ecoinform.de

aus der Serie Genusstees

HNHHHHHHH Lo o fplebio B0g &

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
L I
4"021269"135L469 4"021269"135490
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status................c.ocoo oo Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t
Darreichung Tee.....................ccocoiiiiiiieee loser Tee
Qualitat
Staatliche Siegel ... Bio-Siegel, EU Bio-Logo
I':éinderzusatz des EU-LOZOS.............cocooooiiiiiiiiiiie, EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................oooo e DE-OK0-003
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts..................c.cccoci. Prﬁchteteemischung
Inverkehrbringer.......................o, Herbaria Krauterparadies GmbH; HagnbergstrafRe 12, 83730

Fischbachau , Deutschland

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Beutel

Preise und Konditionen

Prand. ... nein
Sensorik, Beschaffenheit
Geschmack. ... Kraftig fruchtig
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