Espresso Solea®, entkoffeiniert,
gemahlen, 250g
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Marke BiO

LEBENSBAUM

Qualitat
Bio-Siegel, EU Bio-Logo, Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-001 | BCS

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungsléander
ja
Ursprungsland/ -region Hauptzutaten

Diverse Lander

Verarbeitungsland
Deutschland

Zutaten

100 % Arabica*, gemahlen
*aus kontrolliert okologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Solea Espresso

Geschmack:

Eleganter Espresso, mild aromatisch. Perfekt fiir Cappuccino oder Latte Macchiato.
Entkoffeinierung:

Espresso

SOLEA
W Gemahlen - entkoffeiniert

Eleganter
Espresso

100%
Arabica

mild @ 9 @ ®®:stork  fein wiirzig,
aromatisch

BIO SEIT 1979

Nur mit Wasser und Kohlensédure - ganz ohne chemische Losungsmittel. So erhalten wir die natiirliche Vielfalt der Kaffee-Aromen.

Herkunft:

Arabica-Bohnen aus dem peruanischen Hochland. Mit unseren Kaffeebauern verbindet uns eine langfristige Partnerschaft.

Anbau:

Gut geschiitzt unter Schattenbdumen wachsen Lebensbaum Kaffees langsam heran.
Ernte:

Immer von Hand. Fiir Lebensbaum Kaffees werden nur reife Kaffeekirschen gepflickt.
Réstung:

Wir rosten langsam und nicht zu heifs. Auf diese Weise entwickeln unsere Kaffees ihr volles, ausgewogenes Aroma.

Kurzbeschreibung
Elegant gerdsteter Espresso - sanft aromatisch
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Geeignet fir Espressokocher und Siebtrager.
Fir ein optimales Geschmackserlebnis beachten Sie bitte die Hinweise der Maschinenhersteller.

Herstellung
Unsere Rosterei ist seit tiber 75 Jahren auf die Veredelung bester Kaffees spezialisiert. Unter den Augen erfahrener Rostmeister werden die
naturmilden Bohnen in kleinen Mengen langsam und schonend gerdstet. So entfalten sie ihr vollendetes Aroma.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Die geodffnete Packung bitte stets gut verschliefsen, Trocken lagern

Allergiehinweise
nicht enthalten: Gluten, Sellerie, Senf, Koriander, Umbelliferae, Vanillin

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

Weitere Eigenschaften

vegetarischv' ll glutenfreiv’ il laktosefreiv’ ll Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status...............ocooooo e, Lebensmittel
Mexiko und Peru
- nicht gesufdt

23&6 5332 23&6

gerostet
Pulver
Standardgrofe
entkoffeiniert
Eigenschaften Kaffee ... gemahlen
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................cocooooiiiiioe ja
Staatliche Siegel..................coiii EU Bio-Logo, Bio-Siegel
Landerzusatz des EU-LOgOs..................ccooooiiiii, Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..................cooooiiiiii DE-OKO-001
Gesetzliche Angaben
Rechtliche Bezeichnung des Produkts................................ Rostkaffee, gemahlen und entkoffeniniert
Inverkehrbringer..............................oi Ulrich Walter GmbH, Dr. Jiirgen-Ulderup-Strafie 12, D-49356 Diepholz

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart ............................................................................. Pouch (Standbeutel)
Verpackungsmaterial ... PP, PE

Preise und Konditionen
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