Herings-Salat in Senf-Marinade 150 g, (=
150g

Hering in Senf-Marinade 150g

ecoinform

Artikelnummer eco-ID
IHI il Il T
00915%1083
Marke
bio-verde b | ove rd e

Qualitat
keine Richtlinien It. EG-VO vorhanden, Wildfang

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-007 | PV

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Deutschland

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten

HERING** (Clupea harengus - 45%), Sonnenblumendl*,

SENF* (11% - Wasser, SENFSAATEN*, Branntweinessig*, Meersalz,
Gewlrze*, Krauter*), Ananas*, Paprika*, konzentrierter
Apfelsaft*, Agavendicksaft*, Rohrzucker*, Meersalz, EIGELB*,
Branntweinessig*, Curry*, Meerrettich*, Maisstéarke*,

Apfelessig*

enthalt folgende allergene Zutaten: Eier, Fisch, Senf
(*= aus kontrolliert biologischem Anbau (55%), **= Wildfisch).
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Die Heringe fur diese Delikatesse stammen von der deutschen Nordseekiiste. Eine traditionelle Fangmethode mit pelagischen Netzen
schont den Meeresboden mit seiner Pflanzenwelt und ein Beifang der dort lebenden Meerestiere vermieden. Die fein-wiirzige Rezeptur
mit leichter Senfnote ist mit einem Hauch Paprika und Curry verfeinert.

Kurzbeschreibung
Die fein-wiirzige Rezeptur mit leichter Senfnote ist mit einem Hauch Paprika und Curry verfeinert.
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Artikelnummer

10835

GTIN-S G
z.‘ A

‘000915”1083&;” HOOOO']SHZJOSESSH

eco-ID

261669

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Erfrischende Delikatesse zu Pellkartoffeln, Kartoffelpuffer, Kartoffel-Rosti, auf frischem oder gerdstetem Weifsbrot, Schwarzbrot oder

Toastecken.

Herstellung

Der ausgenommene, rohe Hering wird von unserem Lieferanten an der Nordsee verarbeiten und eingelegt und danach bei uns im
bayerischem Eresing mit den Sofden verfeinert und verpackt. Wir verwenden ausschliefslich reine Gewlrze und keine Aromen,
Gewlrzextrakte oder -mischungen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
gekihlt zwischen 2 - 7 C°

Allergiehinweise

enthalten: Eier, Fisch, Senf, Mais

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv' [l Lebensmittel gentechnikfrei v’
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
L
£"000915"108354 4000915"308358
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
SUBUNG ..., Agavendicksaft, Apfeldicksaft, Rohrzucker
- gefangen in

MSC
Fisch-Produktionsmethode.....................o, Wildbestand
Fanggebiet. ... FAO 27 - Nordostatlantik
Fisch-Fanggebiet. ... Nordatlantik FAO 27 (Subfanggebiet: Nordsee)
Sub-Fanggebiet.....................cocioi Nordsee (Subgebiet IV) - 27.4
Fisch Fanggebiet Division. ..., keine Angabe moglich
Fisch Handelsbezeichnung..... Hering (Clupea harengus)
Fangmethode................. Pelagische Scherbrett-Schleppnetze
Fanggeratekategorie................... Schleppnetze
Fisch Nachhaltigkeit .................................................................... Hauseigenes Projekt
Haltbarmachung.................. Schutzatmosphére
Packungsart. ..., Kleinpackung
Garmethode........................ kalt verzehren
Palmfett, Palmol............ocoooooo oo, nein
Fisch zusammengefiigt ... nein
Grund fiir Version.................oiii, Sonstige: Zukiinftig ohne Deckel / andere Herkunft Rohware
Qualitat
Bio-Erzeugnis.................cccocoooiiiiioi e, ja
Oko-Kontrollstelle. ... DE-OKO-007
Welcher Standard wird erfillt.......................... keine Richtlinien lt. EG-VO vorhanden
Weitere Qualitatskriterien und Labels................... Wildfang
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................cc, unter Schutzatmosphare verpackt
Zusammensetzung des Schutzgases.......................... 70 % Stickstoff, 30 % Kohlenstoffdioxid
Rechtliche Bezeichnung des Produkts............................ Hering-Salat mit Senf in Sauce
Inverkehrbringer. ... Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Néihrwertbezug .............................................................................. auf zubereitetes Produkt
EnergiekJ /kecal ... 1197 kJ / 289 kcal

et 2359

davon gesattigte Fettsauren................cocoivin, 459
Kohlenhydrate.................................... 199

davon Zucker............

Eiweil3....
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
N I
£"000915"108354 4000915308358

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Becher

Verpackungsmaterial ... Pappe, PP

BioBook

BioBook Postingtyp...............cccocooiooiiio Bild

BioBook Postingtext...............cc.cooioiiiiiiiii s Die Heringe fiir diese Delikatesse stammen von der deutschen

Nordseekuste. Eine traditionelle Fangmethode mit pelagischen Netzen
schont den Meeresboden mit seiner Pflanzenwelt und ein Beifang der
dort lebenden Meerestiere vermieden. Die klassische Rezeptur mit
feiner Sahne ist traditionell mit Gurken und Zwiebeln sowie einem
Hauch Senf verfeinert.
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