Crostello mit mediterranen Krautern @
2x100 g Brat- und Grillkase, 200g

Crostello mit mediterranen Krdutern 2x100 g Brat- und Grillkdse

ecoinform

eco-ID

TIN-Verpackung
I
000915"303377

Artikelnummer GTIN-S G
10337 ‘
L A

‘000915“103375”

Marke e

bio-verde

Qualitat
EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft / Nicht EU
Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle S S ([05t€"0

DE-OKO-007 | PV T
Brat & Grill Kdse

Zollrechtliche Herkunft ﬁ

Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten N

Deutschland, Osterreich, Frankreich, Slowakei, < N S 42 P“:i‘gﬂgnl i
2 0t

Niederlande, Tschechische Republik - i

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten
KUHMILCH?*, Salz, mikrobielles Lab, Milchsaurekulturen, Krauter* (<1% - Thymian*, Oregano*, Majoran*, Rosmarin*)

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Ein kulinarisches Highlight fiir jede Jahreszeit und ein Vergntgen fir den Gaumen ist der Crostello. Vegetarier schatzen diesen leckeren
Bratkase nicht nur zur Grillsaison. Der Kése erhélt seinen raffinierten Geschmack durch die Hinzugabe von feinen mediterranen Krautern
(Oregano, Rosmarin und Thymian)

Besonderheiten

Charakteristisch ist das ,Quietschen” beim Beiféen zwischen den Zahnen, wie man es von dhnlichen Produkten aus der zypriotischen
Kiche kennt. Einzigartig ist auch das Bratverhalten in der Pfanne oder auf dem Grill: Das Kase-Steak wird richtig schon ,kross” und
zerlauft nicht.
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Kurzbeschreibung

Ein kulinarisches Highlight fuir jede Jahreszeit und ein Vergniigen fiir den Gaumen ist der Crostello. Vegetarier schatzen diesen leckeren
Bratkase nicht nur zur Grillsaison. Der Kése erhélt seinen raffinierten Geschmack durch die Hinzugabe von feinen mediterranen Krautern
(Oregano, Rosmarin und Thymian)

Verarbeitungshinweis
Ohne Hinzugabe von Fett in der Pfanne auf beiden Seiten gold braun anbraten. In Wiirfeln gebraten tiber Salat oder als Grillspiefd mit
Paprikastiickchen und Zucchinischeiben ... einfach himmlisch...

Zubereitung
Nach Packungsanleitung erhitzen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Den Crostello zwischen 4° - 8°C im Kuhlschrank aufbewahren.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweifg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’ Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

Deutschland

.. Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ ja
Homogenisiert nein
Kéasegruppe............ Halbfester Schnittkése
Kéasegruppe AT............. Schnittkése
Fetti Tr................ mindestens 43 %
MINAESEEIIS. ... ja
ProduzZent. ..., ISANA
Fettgehaltsstufe................., Fettstufe
Fettgehaltsstufe AT ... Vollfettstufe
ArtderReifung ... nicht gereift
Reifezeit TeXt. ... o

mikrobielles Lab

- 2,8%

.. Meersalz
ohne Rinde
in Scheiben

vakuumiert
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................ccococoooiiiioiee e, ja
Staatliche Siegel......................... EU Bio-Logo
I:'ainderzusatz des EU-LOGOS. ..o EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle............................................. DE-OKO-007
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................o, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts..................... Brat&GrillKase mit mediterranen Krautern, Schnittkése aus Kuhmilch,
mindestens 43% Fett 1.Tr.
Inverkehrbringer............... Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1333 kJ / 321 keal
Bttt 259

davon gesattigte Fettsauren. ..., 179
Kohlenhydrate................... . 1g

davon Zucker.................. 1g

B WeIB. . o oo 24 g

ALz 289
Ermittlung der Nahrwertedurch............................ Analyse

Seite 3 von 4

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfugung gestellt. ecoinform tbernimmt keine Gewahr fir die Richtigkeit der Angaben.
Stand: 28.08.2022, 18:34:40


https://www.ecoinform.de

Crostello mit mediterranen Krautern @
2x100 g Brat- und Grillkase, 200g

Crostello mit mediterranen Krdutern 2x100 g Brat- und Grillkdse

ecoinform

Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
L (0
470009157103373 4°0009157303377

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 1 Portion

Energie kJ. ... 1333 kJ

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart.....................ccococooiiiiiooieeeeeee e, Vakuumpack

Verpackungsmaterial ... PET, Pappe

Preise und Konditionen

Prand. ..o nein

Sensorik, Beschaffenheit

KONSIStENZ. ..o, Schnittfester Kase

BioBook

BioBook Postingtyp..................c.ccocoooiiiiiioi Bild

BioBook Postingtext. ..., Ein kulinarisches Highlight fiir jede Jahreszeit und ein Vergniigen fiir

den Gaumen ist der Crostello. Vegetarier schatzen diesen leckeren
Bratkése nicht nur zur Grillsaison. Der Kése erhélt seinen raffinierten
Geschmack durch die Hinzugabe von feinen mediterranen Krautern
(Oregano, Rosmarin und Thymian). Charakteristisch ist das
.Quietschen" beim Beiféen zwischen den Zéhnen, wie man es von
ghnlichen Produkten aus der zypriotischen Kiiche kennt. Einzigartig ist
auch das Bratverhalten in der Pfanne oder auf dem Grill: Das Kése-Steak
wird richtig schon , kross” und zerlauft nicht.
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