Italienischer Montello Hartkase ca. 1,4 kg, (=
ca. 1,4kg

Montello Hartkése aus Italien ca. 1,4 kg Keilstiick

ecoinform

TIN-Verpackung eco
G
000915"303315

Artikelnummer GTIN-S G
10331 ‘
L A

‘000915“10331 1H

Marke Bm

bio-verde e

Qualitat
Bio-Siegel, EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
IT-BIO-007 | BAC

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Osterreich, Lettland, Niederlande

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten
KUHMILCH* (pasteurisiert), Salz, Lab (mikrobiell)

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Montello ist ein klassischer italienischer Hartkése aus der Néhe von Vicenza (Norditalien).

Kurzbeschreibung
Montello ist ein klassischer italienischer Hartkése aus der Néhe von Vicenza (Norditalien).

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Er kann vielféltig eingesetzt werden, z. B.: als Tafelkédse zu Weifswein. gehobelt zu Birnen. in kleinen Stiicken zu Gemuse oder gerieben zu
Pasta- und Reisgerichten.

Herstellung

Montello wird aus pasteurisierter Kuhmilch hergestellt. Der Hartkase reift insgesamt 9 Monate.
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Artikelnummer eco-ID

GTIN-Stuick GTIN-Verpackung
TR i
£'000915"103311 4'000915"303315

30

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Die Kése-Spezialitat im Kithlschrank bei Temperaturen zwischen 4 und 8°C lagern. Am besten bewahrt man den Kése in einer
Frischhaltefolie oder in wieder verschliefdbaren Behaltern aus Glas oder Kunststoff auf, um ihn vor dem Austrocknen zu schiitzen.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif2, Milcheiweifd

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’ Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Artikelnummer eco-ID
10331 ﬁ 40380

Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status....................cocoiiii Lebensmittel

Italien

.. Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert nein
Kéasegruppe............ . Hartkéase
Kéasegruppe AT............. Hartkase
Fetti Tr................ mindestens 35 %
MINAESEEIIS. ... ja
ProduzZent. ..., ISANA
Lactosegehalt..................iii, 1%
Fettgehaltsstufe................o Dreiviertelfettstufe
Fettgehaltsstufe AT ..., Dreiviertelfettstufe
ArtderReifung ... rindengereift
Reifezeit Text 270 Tage
Labart.......... mikrobielles Lab
Salz........... i 2%
SalZart ... Siedesalz
RINde. ... ohne Rinde
Kaseform....................... Ganzer Laib
Haltbarmachung ..., vakuumiert
Reifezeit Zahl.................. 9 Monat(e)
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................ccococooviiiiioie e, ja
Staatliche Siegel ... Bio-Siegel
Landerzusatz des EU-LOZOS.................cocoooooiiiiiiiio, EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle...............ccooovioioioocooeoeecoeeeeees IT-BIO-007
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.....................ccoci, Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts...................... Italienischer Hartkase, mindestens 35% Fett i. Tr.
Inverkehrbringer.................coooii Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal 1455 kJ / 349 kcal
Fett ..o 23g

davon gesittigte Fettsduren.... 16g
Kohlenhydrate ... og

davon ZUCKeT . ... og

EIWeiB.......ooooo e, 359

SalZ 29
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
TN (I
470009157103311 470009157303315

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Stiick

Verpackungsmaterial ... Kunststoff

Preise und Konditionen

Prand. .. nein

Sensorik, Beschaffenheit

KONSIStENZ. ..., Hartkése

BioBook

BioBook Postingtext......................ccccoooooioiiiiii Montello ist ein klassischer italienischer Hartkase aus der Nahe von

Vicenza (Norditalien).
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