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Marke
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Qualitat

Bio-Siegel, EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-007 | PV

l(a_lamata
Oliven s&n

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Griechenland

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten

Kalamata-Oliven* (92 %), Krauter* (3% - Basilikum?*, Petersilie*,
Oregano*, Thymian*, Rosmarin*), Sonnenblumendl*, Meersalz,
Olivenol*, konzentrierter Zitronensaft*, Kartoffelflocken*

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Kalamata Oliven werden im vollreifen Zustand in Griechenland geerntet, verfeinert mit einer Spur Ol und frischen Kréutern schmecken
sie besonders aromatisch. . Anders als bei vielen konventionellen Mitanbietern, werden die edlen Friichte nicht mit Eisengluconat
tiefschwarz gefarbt! Daher haben unsere Oliven eine eher violette, nattirliche Farbe.

Besonderheiten

Bei der Verarbeitung und Veredelung unserer bio-verde Oliven wird auf Pasteurisieren und Sterilisieren verzichtet. Diese
Kaltverarbeitung fithrt dazu, dass der natirliche und intensive Geschmack der Olive und der Gehalt an gesundheitsférdernden
Inhaltsstoffen, wie Vitaminen erhalten bleibt.

Kurzbeschreibung
Die vollmundigen schwarzen Friichte haben eine leichte Bitternote und passen wunderbar zu Kése, Wurst und Wein. Als perfekte

Erganzung zu Feta in den griechischen Salat oder Auflauf geben.
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Die vollmundigen schwarzen Friichte haben eine leichte Bitternote und passen wunderbar zu Kase, Wurst und Wein. Als perfekte
Erganzung zu Feta in den griechischen Salat oder Auflauf geben.

Zubereitung
kalt verzehren

Herstellung

Um die Oliven nach der Ernte geniefdbar zu machen, miissen sie entbittert und fermentiert werden. Da auf kiinstliche Hilfsmittel zur
Beschleunigung der Fermentation verzichtet wird, erfordert es enorm viel Erfahrung und Wissen, um den richtigen Reifegrad zu
bestimmen und somit ein sicheres und qualitativ hochwertiges Produkt zu garantieren.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis

Im Kahlschrank bei Temperaturen zwischen 4° - 8° C aufbewahren.

Nach dem offnen in 4 - 5 Tage verbrauchen

Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kénnen noch vereinzelt Steine bzw. Steinreste enthalten sein

Sonstige Hinweise
Bevor die Oliven bei bio-verde mit einer Spur Ol und frischen Kriutern mariniert und veredelt werden, miissen sie iiber Nacht gewéssert
werden. So kann der Salzgehalt gesenkt werden.

Allergiehinweise
enthalten: Umbelliferae

Weitere Eigenschaften

vegetarischv’ i Rohstoffe nicht jodiertv [l ungesiifstv’ ll Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Warengruppenspezifische Angaben

GT
J
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Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel

SUBUNG ..ot nicht gestfdt
Haltbarmachung.................coiii Schutzatmosphére

Qualitat

Bio-Erzeugnis..................c.ccccocooiiiiie e, ja

Staatliche Siegel...................ccoioiiiii, Bio-Siegel

Landerzusatz des EU-LOGOS.....................ccococooiiiiiiioic, EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle...............ccoooiooooeeeeee DE-OKO-007

Gesetzliche Angaben

Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................o, unter Schutzatmosphare verpackt
Zusammensetzung des Schutzgases.......................... 70 % Stickstoff, 30 % Kohlenstoffdioxid
Rechtliche Bezeichnung des Produkts....................... Schwarze Kalamata Oliven ohne Stein mit Krauter
Inverkehrbringer..................ii Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal. ..., 1040 kJ / 253 keal
Bett 279

davon gesattigte Fettsauren......................ccoocooi, 329
Kohlenhydrate ..., 119

davon ZUCKET . ... <059
BallastsStoffe. ..o 239

EiWeiB. . .o 139

SalZ 2,69

Ermittlung der Nahrwertedurch............................. Analyse

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ..., Tiefziehschale
Verpackungsmaterial ... Pappe, PP, PS

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

KONSIStENZ. ... Bissfeste Oliven
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BioBook
BioBook PoStingtyp...............ccccocoooiiiiiio Bild
BioBook Postingtext ..................................................................... Kalamata Oliven werden im vollreifen Zustand in Griechenland

geerntet, verfeinert mit einer Spur Ol und frischen Krautern schmecken
sie besonders aromatisch. Anders als bei vielen konventionellen
Mitanbietern, werden die edlen Friichte nicht mit Eisengluconat
tiefschwarz gefarbt! Daher haben unsere Oliven eine eher violette,
naturliche Farbe.

BioBook POSting Brieﬁng intern................. Bei der Verarbeitung und Veredelung unserer bio-verde Oliven wird auf
Pasteurisieren und Sterilisieren verzichtet. Diese Kaltverarbeitung fithrt
dazu, dass der naturliche und intensive Geschmack der Olive und der
Gehalt an gesundheitsférdernden Inhaltsstoffen, wie Vitaminen
erhalten bleibt. fiir weitere Infos: 08193932794 c.hauser@isana.de
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