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ecoinform

Artikelnummer T eco-ID

10222 40397

Marke

bio-verde

Qualitat
EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-007 | PV

Getrocknete

Tomaten

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Wechselnde Ursprungslander

ja

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Tirkei, Italien

Verarbeitungsland
Deutschland

Verpackungsland
Deutschland

Zutaten

getrocknete Tomaten* (93%), Meersalz, Sonnenblumendl*,
Branntweinessig*, Basilikum* (2%),

Olivengl*, Oregano*

*aus kontrolliert ckologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines
Ein Stiickchen Sommer schmeckt man wenn man in die sonnengetrockneten Tomaten von bio-verde beisst. Verfeinert mit einer Spur Ol
und Basilikum, unglaublich aromatisch und frisch.

Besonderheiten

Nach der Ernte werden die Tomaten halbiert und mit Salz bestreut, danach trocknen diese 5-7 Tage in der Sonne. Bei uns im Werk werden
die aromatischen Friichte von Hand verpackt.

Kurzbeschreibung

Die Sonnengetrockneten Tomaten eignen sich bestens als Knabberei zum Fernsehabend. Kleingeschnitten im Pastagericht sorgen sie fur
die nétige Klasse, aber auch auf einem Antipastibuffet darf die Delikatesse nicht fehlen.
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TIN-Verpackung eco
i
000915"302226

10222

Artikelnummer GTIN-S G
z.‘ A

‘000915“102222”

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Die Sonnengetrockneten Tomaten eignen sich bestens als Knabberei zum Fernsehabend. Kleingeschnitten im Pastagericht sorgen sie fur
die notige Klasse, aber auch auf einem Antipastibuffet darf die Delikatesse nicht fehlen.

Zubereitung
kalt verzehren

Herstellung

Unser Tomaten Lieferanten aus der Tiurkei, Nahe Izmir, ist bereits seit vielen Jahren unser Partner des Vertrauens, zusatzlich ist er auch
FairTSA-zertifiziert. Diese Zertifizierung garantiert nicht nur faire Lohne und keine Kinderarbeit, sondern auch hohe Transparenz und der
Schutz von Biotopen etc.

Unser Lieferant hat die komplette Wertschépfungskette unter Kontrolle, kiimmert sich also von der Auswahl des Saatgutes tiber die
Anzucht bis zur Ernte um jeden Schritt in der Tomaten-Produktion.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Im Kiihlschrank bei Temperaturen zwischen 4° - 8° C aufbewahren. Nach dem Offnen in 4-5 Tagen verbrauchen

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’ Lebensmittel gentechnikfreiv’
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
IR i
£'000915"102222 4'000915"302226
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
SﬁBung ............................................................................................. nicht gesﬁ@t
Haltbarmachung.................coiii Schutzatmosphére
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................c.ccccocooiiiiie e, ja
Staatliche Siegel...................ccoioiiiii, EU Bio-Logo
I:énderzusatz des EU-LOGOS...............cocoooviiiiiiiiiieee EU Landwirtschaft / Nicht EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle............................................. DE-OKO-007
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis................o, unter Schutzatmosphare verpackt
Zusammensetzung des Schutzgases.......................... 70 % Stickstoff, 30 % Kohlenstoffdioxid
Rechtliche Bezeichnung des Produkts.......................o....... Sonnengetrocknete Tomaten mit frischen Krautern
Inverkehrbringer..................ii Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing

Néahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal. ..., 576 kJ / 138 keal
Bett 629

davon gesattigte Fettsauren......................ccoocooi, 08g
Kohlenhydrate ..., 109

davon ZUCKET . ... 96g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart ... Tiefziehschale
Verpackungsmaterial................. Pappe, PP, PS

Preise und Konditionen

Sensorik, Beschaffenheit

KONSISteNZ ..., Bissfeste Tomaten
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Artikelnummer GTIN-Stlick GTIN-Verpackung eco-l
JVRVANED I
£"000915"102222 4'000915"302226
BioBook
BioBook PoStingtyp...............ccccocoooiiiiiio Bild
BioBook Postingtext........................cccccococooiiiiiioi Ein Stiickchen Sommer schmeckt man wenn man in die

sonnengetrockneten Tomaten von bio-verde beisst. Nach der Ernte
werden die Tomaten halbiert und mit Salz bestreut, danach trocknen
diese 5-7 Tage in der Sonne. Bei uns im Werk werden die aromatischen
Friichte von Hand verpackt und verfeinert mit einer Spur Ol und
Basilikum, unglaublich aromatisch und frisch.

BioBook POSting Brieﬁng intern................. Die Sonnengetrockneten Tomaten ejgnen sich bestens als Knabberei
zum Fernsehabend. Kleingeschnitten im Pastagericht sorgen sie fur die
noétige Klasse, aber auch auf einem Antipastibuffet darf die Delikatesse
nicht fehlen. Fir weitere Infos: Tel. 08193932794 Emails:
c.hauser@isana.de
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