Gorgonzola D.O.P, Ital. =
Blauschimmelkase, egalisiert 125 g, 125g
Gorgonzola DO.P, 125 g Ital. Blauschimmelkése, egalisiert

ecoinform

Artikelnummer ﬁ eco-ID

00915

10001 71301

Marke Bw

bio-verde e

Qualitat

Bio-Siegel, Italienische Landwirtschaft, geschttzte
Ursprungsbezeichnung

Oko-Kontrollstelle
IT-BIO-006 | ICEA

Zollrechtliche Herkunft
Italien (IT)

Wechselnde Ursprungsldander

nein

Ursprungsland/ -region

Hauptzutaten
Italien

Verarbeitungsland
Italien

Verpackungsland

Italien

Zutaten
KUHMILCH* (pasteurisiert), Meersalz, tierisches Lab

enthélt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Der Azzurro Gorgonzola ist ein D.O.P. (Denominazione Origine Protetta)-Produkt — ein Kése mit geschiitzter Herkunftsbezeichnung. Alle
D.O.P. (Denominazione Origine Protetta)-Produkte diirfen nur in einer bestimmten Region hergestellt werden und auch deren Rohstoffe
missen von dieser Region stammen.

Besonderheiten
Der bio-verde Gorgonzola zeichnet sich besonders durch einen cremigen und milden Geschmack aus, perfekt fiir Saucen und Fallungen.
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ecoinform

eco-ID

TIN-Verpackung
i
000915300017

30

GTIN-S G
10001 ‘
L A

‘000915“100015”

Kurzbeschreibung

Der Azzurro Gorgonzola ist ein D.O.P. (Denominazione Origine Protetta)-Produkt — ein Kése mit geschiitzter Herkunftsbezeichnung. Alle
D.O.P. (Denominazione Origine Protetta)-Produkte diirfen nur in einer bestimmten Region hergestellt werden und auch deren Rohstoffe
miissen von dieser Region stammen.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Nicht nur auf einer Kaseplatte macht der Azzuro Gorgonzola eine gute Figur, er eignet sich auch bestens als Dessert zu Wein und Oliven.
Aufderdem verfeinert er als Bestandteil von Saucen jedes Pasta- und Gemiuisegericht.

Herstellung

Der Gorgonzola wird ausschliefdlich in der Lombardei hergestellt, selbst die Milch muss aus dieser Region stammen. Insgesamt reift er 60
Tage, doch zunachst wird er eingesalzen und nach einer Woche geschieht das wesentliche. Mit Nadeln werden von oben und unten die
Blauschimmerlkulturen injiziert, dadurch entsehen die typischen Blauschimmeladern. .

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Nach dem Offnen gekiihlt lagern und ziigig aufbrauchen

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Im Kuhlschrank bei 4°-8°C aufbewahren.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweifg

Weitere Eigenschaften

Rohstoffe nicht jodiertv’ Lebensmittel gentechnikfreiv’
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eco-ID
10001 ﬁ 71301
Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status...............c.ooooiiiii Lebensmittel
Lombardei
- Kuh
nicht gestfst
nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése.................. pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert nein
Kéasegruppe............ . Weichkase
Kéasegruppe AT............. Weichkése
Fetti Tr................ mindestens 48 %
MINAESEEIIS. ... ja
ProduzZent. ..., ISANA
Fettgehaltsstufe................., Vollfettstufe
Fettgehaltsstufe AT ... Vollfettstufe
ArtderReifung ... rindengereift
Reifezeit Text 60 Tage
Kalberlab
- 16%
- Meersalz
nein
Naturrinde, nicht zum Verzehr empfohlen
Haltbarmachung...................oiii, Schutzatmosphire
Reifezeit Zahl. ..., 60 Tag(e)
Qualitat
Bi0-EXrZeUGNIS. ..o ja
Staatliche Siegel..................ci i, Bio-Siegel
Landerzusatz des EU-LOZOS................cooocoviioiiioii, Italienische Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..............ccoooioioioeeoeooeeeeeeeeeeee, IT-BIO-006
Weitere Qualitatskriterien und Labels....................... geschiitzte Ursprungsbezeichnung
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.................cc, unter Schutzatmosphare verpackt
Zusammensetzung des Schutzgases........................ Stickstoff 70% / Kohlenstoffdioxid 30%
Rechtliche Bezeichnung des Produkts......................... Gorgonzola D.O.P, Blauschimmelkése aus Italien, mind. 48% Fett iTr.
Inverkehrbringer ... Isana Naturfeinkost GmbH & Co. Produktions- und Handels KG,

Gewerbering 22, D-86922 Eresing
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Artikelnummer GTIN-Stuick GTIN-Verpackung eco-ID
VAN (I
4"000915"100013 4"%00915"300017

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1305 kJ / 315 keal

davon gesattigte Fettsduren ...

Kohlenhydrate ... og

davon ZUCKEeT ... og

B WeIB. . oo 18g

ALz 169

Ermittlung der Nahrwertedurch........................... Analyse

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart...................ccoccocooiiii e, Stiick

Verpackungsmaterial ... Kunststoff

Preise und Konditionen

PEand.......oo nein

Sensorik, Beschaffenheit

GesSChmack. ... W'[jrzj_g-pjkant mit dezent stif2er Note

KONSIStENZ. ..o, weich, teilweise strej_chféhig

BioBook

BioBook Postingtyp...............c.ccococooioiii Bild

BioBook Postingtext. ... Der Azzurro Gorgonzola ist ein D.O.P. (Denominazione Origine

Protetta)-Produkt — ein Kase mit geschitzter Herkunftsbezeichnung.
Alle D.O.P. (Denominazione Origine Protetta)-Produkte dirfen nur in
einer bestimmten Region hergestellt werden und auch deren Rohstoffe
missen von dieser Region stammen. Der bio-verde Gorgonzola zeichnet
sich besonders durch einen cremigen und milden Geschmack aus,
perfekt fur Saucen und Fiallungen.

BioBook POSting Brieﬁng INtern.............coovieii Far weitere Infos: Tel. 08193932794 Email: c.hauser@jsana.de
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