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Marke
Vallée Verte
Qualitat

agriculture biologique, EU Bio-Logo, EU
Landwirtschaft, geschiitzte
Ursprungsbezeichnung

Allgemeines

Seine Entstehung hat der Munster
Benediktinerménchen zu verdanken. Diese
siedelten sich 660 im Elsass an und griindeten ein
Kloster, um welches die kleine Ortschaft Munster
entstand. Der Name Munster wurde auch dem
Kase verliehen, den die Ménche zu erzeugen
begannen. Das Wort leitet sich vom lateinischen “monasterium ” ab, was Kloster bedeutet. Die Ménche weiteten die Viehweiden in
Richtung Westen aus, bis sie zum Lothringer Plateau und dem Ort Gérardmer reichten. Dort begannen die Bauern auch bald damit, den
Kése zu produzieren.

Das in Lapoutroie - im Herzen des Regionalparks Ballons des Vosges - ansédssige Unternehmen HAXAIRE ist seit tiber 80 Jahren eine
Referenzmarke fir Munsterkése.

Im Jahr 1929 grundete Xavier Haxaire das Unternehmen und die Reifekeller in Lapoutroie. Sein Sohn Jacques trat spater seine Nachfolge
an. 1996 bauten sie eine Munster-Kéaserei.

Besonderheiten
Idealerweise wird Munster in der Originalverpackung aufbewahrt. Wenn er fir die Késetheke in Frischhaltefolie gewickelt wird sollte die
Rinde trocken sein. Ist die Rinde zu feucht sollte man ihn vor dem Verpacken einfach in kithler Umgebung abtrocknen lassen.

Kurzbeschreibung

Aromatischer Rotkultur-Klassiker mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung. Schmeckt milder als er riecht. Passt perfekt zu einem
Gewlrtraminer.

Hinweise zur Handhabung oder Verwendung
Gut eignen sich Weine wie Gewurztraminer Spéatlese aus dem Elsass, Stidtirol, Baden und Osterreich. Den Kése vor dem Servieren fiir 20-
30 min bei Zimmertemperatur atmen lassen, damit er seinen Geschmack entfalten kann.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekhlt bei 2-6 °C lagern
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Rezept, Zubereitung

Den Munster serviert man mit getrockneten Friichten, Johannisbeermarmelade oder Kastanienhonig. Er passt zu Kraut, geschmortem
Rosenkohl sowie einem griinen Salat. Besonders schmackhaft sind Quiches mit Munster. Aufserdem wird er ganz typisch als Munstiflette
serviert.

Munstiflette
Zutaten fur 4 Personen: 1 kg Charlotte-Kartoffeln, 200 g Bauernspeck, 200 g gehackte Zwiebeln, 1 Grand Munster AOP, 1 Becher Créme
fraiche, 2 Essléffel Ol, 1 Knoblauchzehe, Salz, Pfeffer, Feldsalat als Beilage

Kartoffeln schilen und in Scheiben schneiden. Braten Sie die Zwiebeln in Ol an. Wenn die Zwiebeln geschmolzen sind, fiigen Sie die
Kartoffeln hinzu und braten Sie sie von allen Seiten an. Geben Sie den in Wiirfel geschnittenen Speck hinzu und braten Sie ihn mit.
Schneiden Sie den Munster langs in zwei Halften und dann quer in zwei Halften. Heizen Sie den Backofen auf 200 °C vor. Verteilen Sie in
einer Auflaufform eine Schicht Kartoffeln mit Creme fraiche, legen Sie die Halfte des Munsters darauf, dann wieder Kartoffeln mit Créme
fraiche und schlieféen Sie mit dem restlichen Munster ab, die Rinde zu den Kartoffeln hin richten. Das Ganze fur etwa 20 Minuten zum
Uberbacken in den Ofen schieben.

Passende Getranke:
schwarzer Tee, verschiedene Biere, Gewiirztraminer und Riesling

Herstellung

Mit dem Know-how von drei Generationen stellt HAXAIRE in ihrer elsdssischen Késerei - im Herzen der Vogesen gelegen - seine Munster
AOP nach alter Tradition her. Die Milch stammt ausschliefslich von 13 kleinen Bauernhéfen in den Hochvogesen, die weniger als 10 km
von der Kaserei entfernt liegen.

Die Herstellung des Kases ist handwerklich und folgt den Methoden von frither. Die Reifung erfolgt traditionell mit Quellwasser in
natirlichen, unterirdischen Kellern.

Dieser Munster AOP ist ein Versprechen an Qualitét, Nattrlichkeit und Typizitat. Er tragt zu einer nachhaltigen Wirtschaft in den Bergen
bei.

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander

nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Frankreich

Zutaten
KuhMILCH?*, Salz, Milchsdurebakterien, tierisches lab, Festigungsmittel: Calciumchlorid, Rotkulturen auf der Rinde.

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweif3, Laktose, Milcheiweif3, Hefe
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status..................ccooiiii Lebensmittel
Franche Comte
.. Kuh
nicht gestfst
nein
Warmebehandlung ... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..............ccoooiiiii, pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kase........................ nein
Homogenisiert nein
Kéasegruppe............ . Weichkase
Kéasegruppe AT............. Weichkése
Fetti Tr................ mindestens 45 %
MINAESEEIIS. ... ja
Produzent. ..., Vallée Verte GmbH
Fettgehaltsstufe................., Rahmstufe
Artder Reifung............ e, rindengereift
Reifezeit TeXt..............oocoiiiiiii Mind. 21 Tage
Kalberlab
2%
.. Steinsalz jodiert
ja
Rotschmierekulturen
Ganzer Laib
21 Tag(e)
Qualitat
Bio-Erzeugnis..................ccococoooiiiioiee e, ja
Staatliche Siegel......................... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOZOS.................cocooooiiiiiiii EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle..............cco.oovoioiooecooeeoecoeeeeeees FR-BIO-10
Welcher Standard wird erfiillt................... agriculture biologique
Weitere Qualitatskriterien und Labels....................... geschiitzte Ursprungsbezeichnung
weitere Bezeichnungen
Aussprache................ii e, Grang Munstahr
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis.................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtliche Bezeichnung des Produkts......................... Miinsterkése
Inverkehrbringer. ... Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafie 2a, D-77694 Kehl; info@vallee-
verte.de
E-Mail Inverkehrbringer....................i, info@vallee-verte.de
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

EnergiekJ /kecal ... 1435 kJ / 346 kcal
Bt 29g

davon gesattigte Fettsduren................................. 199
Kohlenhydrate ... 03g

davon ZUCKEeT ... 03g

B WeIB. . oo 21g

ALz 189

Maf3e und Gewichte der VE (VerbrauchsEinheit / Stiick)
Flllgewicht. ..., 0,8kg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verpackungsart. ... Stiick
Verpackungsmaterial ... Materialverbunde

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack. ... rustikales aber edles, feinherbes Aroma, Noten von Frucht und Karamel
Geruch............... frisch, typisch, herzhaft, landlich
KONSIiSteNZ. ..o jung quarkig und bréckelig, weiter gereift weich und geschmeidig
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