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Marke
Vallée Verte
Qualitat

EU Bio-Logo, EU Landwirtschaft, geschitzte
geografische Angabe

Oko-Kontrollstelle
FR-BIO-01 | ECOCERT

Zollrechtliche Herkunft
Frankreich (FR)

Wechselnde Ursprungslander
nein

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Frankreich

Zutaten
KuhMILCH* RAHM?*, Steinsalz, tierisches Lab, Festigungsmittel: Calciumchlorid, Milchsaurekulturen

enthalt folgende allergene Zutaten: Milch

*aus kontrolliert okologischer Erzeugung

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.
Dieses Produkt ist nicht aromatisiert.

Allgemeines

Zwischen Dijon und Beaune, im Herzen der Weinberge von Burgund, liegt die Kaserei Jacques Delin. Bereits seit 1969 bietet das
Familienunternehmen eine Reihe von hochwertigen Frisch- und Weichkésespezialitaten an, die aus sorgfaltig ausgewéahlter Milch in
reiner Handarbeit nach traditioneller Rezeptur hergestellt werden. Die Késekreationen von der Fromagerie Delin wurden bereits
mehrfach von dem franzosischen Landwirtschaftsministerium mit Gold- und Silbermedaillen pramiert.

Besonderheiten

Der feine, cremige Geschmack mit einem delikaten Butteraroma zergeht formlich auf der Zunge. Durch seine Reifung von mindestens 5
Tagen, wo er im Keller langsam seinen Geschmack entfaltet, wachst seine ausgepréagte Edelpilzrinde (Weifsschimmelrinde), die wie ein Pelz
den frischen Kern umschliefst.

Kurzbeschreibung

Genusskése! Sahne und Butter stehen im Vordergrund. Auf der Zunge zergehend. Immer feinherb im Abgang.

Rezept, Zubereitung

Aufgrund seiner zart-schmelzenden Textur, ist der Mini Brillat Savarin nahezu streichfdhig und eignet sich hervorragend als Frihstiicks-
bzw. Dessertkase. In der warmen Kiiche kann er Saucen und Dips um eine sahnige Note bereichern, sowie als Fallung fiir Pastagerichte
verwendet werden.
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Hinweise zur Handhabung oder Verwendung

Cremige Weichkéase wie der Mini Brillat Savarin besitzen einen hohen Anteil an Milchzucker (> 1%) und wenig Saure. Entsprechend jung
darf der Weifswein sein, eine jugendliche Saure besitzen und durchaus fruchtig sein, denn die Frucht unterstiitzt die feinen Aromen des
jugendlichen Kases.
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Herstellung

Dieser besondere Gaumenschmauf aus pasteurisierter Kuhmilch und weifder Edelpilzrinde (Weifdschimmelrinde) wird im Herzen der
burgundischen Weinberge produziert. Die Besonderheit beim Mini Brillat Savarin liegt in den Zutaten. Neben tierischem Lab und
Milchsaurekulturen wird die Milch zuséatzlich mit Sahne angereichert. Dadurch erhalt dieser Weichkése seine Doppelrahmstufe und
besticht durch eine sahnige, zart-schmelzende Textur.

Die Milch wird taglich frisch verarbeitet. Zunéachst wird die Milch umgehend nach der Anlieferung unter Zugabe von Sahne 20 Sekunden
bei 74° C pasteurisiert, bevor die Sauerung durch Milchsédurekulturen und tierischem Lab eingeleitet wird. Noch bevor sich die Gallerte
bilden kann, wird die Milch vorsichtig in spezielle Behalter abgelassen. Nachdem sich die Gallerte gebildet hat, wird sie von Hand mit einer
Kéaseharfe geschnitten und Giber Nacht ruhen gelassen. Am néachsten Tag wird der frisch-gesduerte Bruch traditionell von Hand in die
Formen geschopft (moulé a la main a la louche), und erneut fur einen Tag ruhen gelassen. Da der Mini Brillat Savarin nicht gepresst wird,
dient diese zweite Ruhephase dem Molkeabfluss. Am darauffolgenden Tag werden die frischen Laibe von Hand mit Steinsalz abgerieben,
bevor sie fur mindestens 5 Tage in dem Reiferaum reifen.

Lager- und Aufbewahrungshinweis
Gekihlt bei 2-8 °C lagern

Allergiehinweise
enthalten: Milch, Kuhmilcheiweifg, Laktose, Milcheiweifd

Spuren méglich: Senf

Weitere Eigenschaften

ungestfstv’
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status.................ccoocoii Lebensmittel

Bourgogne

. Kuh

nicht gestfst

nein
Warmebehandlung..................... pasteurisiert
Warmebehandlung Kése..................coii pasteurisiert
Warmebehandlung Endprodukt Kése.....................cocooo. nein
Homogenisiert........................cocoooioioiiioe nein
Kasegruppe............ Weichkase
Kéasegruppe AT...... Weichkése
Fetti. Tr............. mindestens 75 %
MINAESEOINS. ..., ja
Lactosegehalt. ... 0,2 %
Produzent.............cccoooiiiiiiiii s Vallée Verte GmbH
Fettgehaltsstufe. ..., Doppelrahmstufe
ArtderReifung. ..., rindengereift
Reifezeit Text Mind. 5 Tage
Labart............ Kalberlab
ALz o 1%
SalzZart .. ... Steinsalz
Rinde verzehrbar...............ccocoio ja
RINAE......oo oo e Edelschimmel weif?, essbar
Kaseform. ... Ganzer Laib
Reifezeit Einheit.................... 5 Tag(e)
Qualitat
Bio-Erzeugnis...............ccococoooiiiiiioe e ja
Staatliche Siegel ... EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-LOZOS..............cccoooovoioiiioiiiie . EU Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle... ... FR-BIO-01
Weitere Qualitatskriterien und Labels......................... geschiitzte geografische Angabe
weitere Bezeichnungen
Aussprache ...................................................................................... Brija Ssawarang Affineh
Gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis...................... Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Rechtlicher Hinweis Ergdnzung ... Kann Spuren von Sulfiten und Senf enthalten.
Rechtliche Bezeichnung des Produkts........................... Weichkase
Inverkehrbringer................ Vallée Verte GmbH, Freiburger Strafe 2a, D-77694 Kehl
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Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g
EnergiekJ /kecal ... 1667 kJ / 404 kcal

davon gesittigte Fettsduren....
Kohlenhydrate ...
davon Zucker.....................i

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsart...............
Verpackungsmaterial

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack ... ausgewogen aromatisch; mit feinem Pilz- und delikatem Butteraroma;
Durch die ausgepréagte Edelpilzrinde entstehen beim Abgang fein
abgestufte herbe Noten.

frisch, stfs, ausgepragtes Milcharoma, champignonartig
buttrig-weicher, geschmeidiger Teig mit ausgepragtem Schmelz
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